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DUAS PALAVRAS

A conservagio e o aperfeicoamento progressivo do
individuo e da especie é o problema mais momento-
80 que se pode offerecer as meditagdes de qualquer,
e ndo surprehende por isso que em todos os secu-
los convirjam para elle as attengies geraes e se tra-
balhe na sua elucidagio com febril e energica activi-
dade.

Todos os exforgos nunca serio de mais.

A lica estd aberta 4 concurrencia universal, e
felizmente obreiros infatigaveis acodem de todos
08 lados & voz da humanidade que soffre e com a
mais desinteressada abnegagdo vem juntar sempre
novos elementos de progresso, lancar novas luzes
sobre esta assim complexa como importante ques-
ta0. B pode affirmar-se bem alto que a immensa
€ preciosa cooperagio nio tem sido coroada, co-
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mo talvez alguem supponha, d’uma triste esterili-
dade.

Mas, se os prodigiosos melhoramentos e as grandio-
sas reformas, iniciadas recentemente, tem prestado &
causa da saude relevantes e numerosos beneficios, nio
lograram ainda assim eximil-a inteiramente dos gran-
des males que podem influencial-a.

3o vicios ja antigos, hoje mais profundamente ra-
dicados, com novas industrias e novas profissoes, inhe-
rentes aquelles descobrimentos e criando novos mo-
tivos de doenga, contra cuja reacgao é urgente luctar
aturadamente para que possa colher-se da lucta um re-
sultado vantajoso.

«0s costumes chegaram a tal ponto que o homem
morre sobretudo por causa dos alimentos»: tal era o
merecido conceito, com que Plinio definia ha seculos
as condigdes alimentares do seu tempo, e que Nnos po-
deremos applicar com mais juslificado fundamento a si-
tuagdo actual.

E com effeito, uma das causas que mais tem pre-
judicado a rapida e feliz evolugdo dos progressos hy-

~ gienicos, um d’esses grandiosissimos males, que em

nome da humanidade importava banir, um d’esses po-
derosos elementos de doenga, legado pela antiguidade
as geragdes modernas e que eslas fem extendido e
ampliado, é decididamente a pratica torpe e desleal da
sophisticagdo dos productos alimentares.

A analyse deste problema & d’importancia capi-
tal; interessa ndo a um individuo, a uma classe ou
a um paiz, mas importa 4 humanidade inteira, attenta
a progressiva generalisagio d’esta ordem d’influen-
cias.



Seria complexo de mais para que emprehendesse
abalangar-me 4 sua inteira apreciagdo no trabalho que
me proponho escrever.

Alguma coisa, todavia, terei feito n’este senti-
do, circumscrevendo-me apenas a uma parte da ques-
tao. ‘

Ora, percorrendo o quadro dos generos alimentares
mais generalisados, verificar-se-ha de prompto ser o vi-
nho irrecusavelmente aquelle producto em que a ac-
¢do da fraude se tem feito sentir com mais elevada
energia.

Serdo por isso tambem as adulteragdes fraudulosas
d’este liquido, que escolherei para thema da minha
dissertagdo inaugural.

Encarando-as sob o ponto de vista hygienico, pro-
curarei mostrar a gravidade dos inconvenientes que
se lhes podem e devem referir, e d’ahi a instante ne-
cessidade da sua exterminagdo pelos meios mais ade-
quados. .

Para conseguir a plena satisfacdo do meu intento,
dividirei este trabalho em tres partes:

Na primeira exporei algumas consideragdes geraes
que julgo opportunas e sufficientes para estabelecer
uma convicgdo solida.

Na segunda analysarei particularmente as fraudes
mais importantes, corroborando por esta férma a con-
clusdo estabelecida na primeira.

Na ultima finalmente indicar-se-hio os processos
mais recommendados para prevenir a influencia d’estas
manipulagdes.

Ao tentar uma semelhante empreza, sou animado
pela ideia de que tenho sobejos e bem fundados moti-



6

vos para justificar a preferencia da minha escolha, e
razdes de mais para merecer a alta bemevolencia do
illustrado jury, a cuja apreciagio vai ser submettido
um trabalho, onde fatalmente deverdo ter-se imprimi-
do as precarias condigdes da sua elaboragio.



PRIMEIRA PARTE

Sophistica¢cdes do vinho em geral

A industria das fraudes alimentares, e nomeada-

mente dos vinhos, n3o se filia no espirito inventivo do
seculo actual; a sua historia perde-se confusa nas
brumas do passado.

A antiguidade conheceu-lhe largamente todos os
segredos ¢ praticou-a com lamentavel successo. Em
Athenas exigiu a creagio d’um provador geral dos vi-
nhos; ¢ a historia grega transmittiu-nos o nome d’um
homem notavel, Cantharo, celebrado pela pratica das
misturas mais ingenhosas e perante o qual se curva-
vam reverentemente os enologistas mais eminentes da
sua epocha.

Roma culiivou-a tambem com a actividade mais
prodigiosa. A fraude assumiu o caracter d’uma epide-
mia miseravel, e quasi nenhum dos productos alimen-
tares se furtou & sua perniciosa influencia.



Na idade media o sophisticador nao permanece
inactivo, e no meio das espessas lrevas d’essa epocha
de barbaria campéa desaforada a industria fraudulosa
dos vinhos. Um concilio do seculo 9.° compara o indus-
trial que falsifica ao hereje adulterando as doutrinas re-
ligiosas, e um bispo italiano, procurando cercear tam
horroroso mal, fulmina com a excommunhdo um d’es-
ses miseraveis manipuladores.

Cada negociante tem todavia a sua provisio bem
fornida de cores artificiaes e a arte fructifica e pros-
pera a despeito do anathema dos bispos e do epigram-
ma dos poetas.

Nos tempos modernos, diz Rabellais, a fraude se-
gue 08 progressos da civilisagdo.

Assim 6, e, como vamos vér, nos mais grandiosos
descobrimentos da intelligencia humana, prende em
parte intimamente a causa d’esta tendencia generalisa-
dora, o motivo d’esta temerosa situagdo.

Todos conhecem os prodigios assombrosos realisa-
dos modernamente pelo espirito do homem nas suas
differentes espheras d’actividade, e a potente influen-
cia exercida sobre o estado das sociedades actuaes pe-
las suas maravilhosas e mais interessantes conquistas.

No ultimo quartel do seculo 17.°, Denis Papin utili-
sa o velho conhecimento da forga expansiva do vapor
d’agua e torna-o a fonte de poderosas applicagdes
scientificas e industriaes. A sua ideia, aperfeicoada por
James Watt e realisada parcialmente na locomogdo ma-
ritima, por Robert Fulton, deu o verdadeiro principio
de construccio de todas as machinas a vapor.

E é, gragas aos seus aperfeicoamentos progessivos
e 4s suas crescentes modificagdes, que a humanidade
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assiste hoje ao assombroso espectaculo (’essa massa
infinita de barcos, que sulcam 0s mares ém todas as
direccdes e permittem levar o facho luminoso da civi-
lisagio aos recantos mais affastados do globo, d’essas
valentes locomolivas, cujo silvo vibrante echoa d’um
a outro extremo da Europa, supprimindo as distancias,
approximando 0s povos e crescendo a propriedade ma-
terial das nagdes.

I ainda pelo seu influxo salutar que 0 homem dis-
pende hoje mais vantajosamente a sua actividade na
lucta eterna da natureza, que a industria floresce e ca-
minha a passos de gigante, a riqueza social augmenta
@ a sciencia se prepara para ROvos descobrimentos.

No decorrer do anno de 1786, Galvani, talentoso
medico italiano, estabelece a experiencia fundamental
da electricidade dynamica, d’esse novo e importante
ramo da physica, que, nas méos de Scemmering, Am-
pere, Steinheil, Wheatstone e outros, deveria condu-
zir 4 descoberta da telegraphia electrica e verificar uma
enorme e profunda revolugdo na vasta scena do mun-
do.

Em 1850 Brett realisa a luminosa ideia emittida
por Wheatstone, e eis em pleno vigor a telegraphia
submarina, esse projecto collossal; considerado em
principio a aberragio dum espirito doente, € exposto
as ironias de muitos, como havia succedido ja ao va-
por ¢ 4 locomotiva, e como esta succedendo hoje ainda
4 aerostacio e & locomogdo electrica.

E porventura tam momentosas acquisi¢ies da in-
telligencia humana, affirmando-se altamente nos innu-
meros cabos que se alongam dos mares a dentro em
direcgdes varias e nas intrincadas redes telegraphicas
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que ddo em todos os sentidos a volta do mundo, cons-
tituem um verdadeiro systema nervoso da vida do glo-
bo, a prova mais frisante da sua organisagdo supe-
rior. .

Ainda ndo ha muito, todo o mundo scientiflco es-
tremecia com a noticia d’uma recente maravilha, Gra-
ham Bell inventa o telephone, e a voz do homem com
todos os seus caracteres de som e de timbre vence ja
hoje distancias tam grandes que é possivel crér-se que
dentro em breve a nova descoberta iguale o alcance
da corrente electrica.

Sob o impulsp vigoroso e feliz d’estas e outras con-
quistas do espirito humano, o espectaculo das socie-
dades actuaes mostra-se d’'um brilho imponente, que
de todo deslumbraria as geragdes passadas.

As barreiras naturaes, que em ouiras éras obsta- -

vam & communicagio dos povos, vio-se rendendo hoje
perante 0s numerosos progressos das sciencias d’appli-
cagdo,

0 commercio, apertado n’uma esphera restricta e
asphyxiante, rompe todas as peias da sua longa escra-
vidao, expande-se, generalisa-se, e cada nagao, posto
que isolada na apparencia, acha-se vinculada a todas
as outras pelas intimas e reciprocas relagdes do inte-
resse e da prosperidade.

A resultante necessaria d’esta immensa fraternisa-
€30 universal é para certa ordem de productos ali-
mentares, para cuja fabricagio nem todos os povos
possuem o mesmo grau d’intelligencia, para cuja cul-
tura nem todos os paizes concentram as qualidades
apropriadas, é, repito, uma concorrencia numerosa a
par d’'uma producgdo relativamente insufficiente. D’ahi
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a necessidade do mercado a augmentar o valor do ge-
nero, d’ahi para muitos a ideia de fraude, suscitada
pela espectativa dos interesses avultados.

Eis um dos modos porque a civilisagio coopera no
estado de divulgacdo actual das fraudes alimentares.

Além d’isso, pelo meio do seculo 17.°, gracas aos
trabalhos de Boyle, Becker, Stahl e Boerhave, a chimica
deixa de ser uma escrava humilde da industria e
da medecina, constitue-se com vida independente e
prosegue no verdadeiro terreno dos progressos scien-
tificos. Apos essa immensa revolugdo, preparada ja pe-
los exforgos das geracOes anteriores, mas realisada de
modo decisivo pela mao vigorosa dos sabios a que me
referi, a chimica toma o caracter d’autonomia, que o
passado lhe recusira, e torna-se n’uma sciencia que
diariamente progride, accumulando factos sobre factos,
theorias sobre theorias, modificando incessantemente as
suas vistas e as suas tendencias, cujos limites se es-
condem ainda por detraz d’um horisonte longinguo.

Entrada n’esse novo rumo, onde tanto se tem dis-
tinguido entre os diversos ramos da actividade huma-
na, as descobertas succedem-se d’um modo prodigioso,
€ as suas nogdes mais rudimentares, como as suas con-
quistas mais valiosas e de maior interesse immediato,
deixam de circumscrever-se ao estreito circule do labo-
ratorio dos sabios para se diffundirem largamente atra-
vez das differentes camadas sociaes.

Esta evolugdo rapida dos descobrimentos chimicos
e a sua vulgarisagdo em iodas as classes fornece sub-
sidios valiosos 4 realisacdo da fraude e, approximando
estreitamente o producto natural do genero adulterado,
assegura ao sophisticador a confianga d’impunidade,
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que o0s recursos anteriormente empregados raras vezes
concediam pelas suas notaveis imperfeicdes.

Ahi fica oulro elemento, inherente & civilisagdo,
que deve ser contado entre as circurstancias que com
mais efficacia tem contribuido para a situagcdo actual
das sophisticagdes alimentares.

Acima, porém, de todas estas consideracdes avulta
um factor etiologico de maior peso, a causa realmente
determinante a par da qual aquellas representam ape-
nas o simples papel de condigdes occasionaes: é a
baixesa do nivel moral que tanto distingue as socieda-
des d’hoje.

0s tempos modernos agitam-se de facto convulsa-
mente n’uma phase repugnante de crise moral. Os
sentimentos mais egoistas, os intinctos mais degradan-
tes, a corrupgdo mais profunda inficiona todos os de-
partamentos do organismo social. A incredulidade cam-
péa infrene com ares de boa philosophia, e ndo é raro

encontrar-se por ahi grande massa d’individuos, affir- -

mando & luz do dia, com a insolencia s6 propria d’uma
crassa estupidez e degradacdo bestial, as tendencias
moraes mais depravadas. A desordem actual das intel-
ligencias sobre, as maximas fundamentaes, cuja fixidez
é a condicdo de toda a ordem social, constitue a cau-
sa d’este temeroso espectaculo.

Se a reunido dos espiritos, diz A. Comte, n'uma
mesma communhdo de principios podesse ser realisada,
asinstituicdes deduzir-se-hiam d’ahi naturalmente e sem
abalo grave ; no aconlece porém assim, e a falta d’om
systema d’ideias geraes que merega um assentimento
commum faz que se conserve invariavel este estado de
tremendo cataclismo moral.
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Nio procuro disputar aqui direito a qualquer sys-
tema philosophico no momentoso trabalho de reorga-
nisacio que se prepara, e cuja indispensabilidade se
torna évidente no meio do estado cahotico em que se
revolve a humanidade d’hoje. Limito-me a apontar o
facto, porque Nelle vai o elemento mais importante da
generalisacdo das fraudes alimentares.

0 principio religioso vacilla e succumbe sob 0s gol-
pes violentos d'uma philosophia dissolvente, e a moral
que n’elle encontrava os seus mais valentes alicerces
acompanha-o n’esta queda fatal.

0 golpe, sendo injusto, a0 menos certamente pre-
maturo, traz comsigo toda essa anarchia que actualmen-
te vamos presenceando, ® que durara e persistira sem-
pre, até que se funde e consolide o novo codigo de
moral scientifica.

Antes que se desvaneca inteiramente esta ‘phase
transitoria, ndo sera estranhavel que, sob a influencia
d*umha tal situacio, os sentimentos menos humanitarios,
as accdes menos dignas, o procedimento mais reprehen-
sivel seja o triste apanagio da maior parte dos mem-
bros de taes sociedades, visto que lhes falia o lago da
moral religiosa sem os dominar por uma compensacio
necessaria a moralidade proclamada pela sciencia.

Naturalmente egoistas e ambiciosos nunca nas suas
determinagdes sio influenciados por outro senlimento
gue ndo seja o seu bem estar, para cuja exacta satis-
facdo ndo duvidam sacrificar o interesse geral das po-
pulagdes.

Eis ahi justificado o conceito paradoxal de Rabel-
lais, eis porque, n'um seculo de civilisacdo como 0
nosso, se vé tam estranhamente progredir e florescer a
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funesta pratica das fraudes alimentares, calcando todos

0s protestos que se lhe oppdem em nome da religido,
da moral e da sciencia

-

A situagdo particular, imposta pelo titulo d’este
trabalho, inhibe-me d’apreciar o valor de todas as con-
sideragdes em nome das quaes se tem proclamado e
proclama a necessidade da sua condemnagio. Reconhe-
cendo com sinceridade a justica que lhes assiste, pro-
ponho-me analysar aqui apenas o fundamento das con-
sideragdes hygienicas por certo as mais valiosas e se-
guramenie as que mais se tem empenhado na obra,

humanitaria da sua exterminagdo.
: »

Ed

* *

Conhecido e usado desde os tempos mais remotos,
o0 vinho, resultado da fermentagio do succo da uva,
gosa hoje d’'uma elevada consideragio entre os povos
civilisados, onde o seu consumo tem adquirido as mais
notaveis proporgdes.

O problema da sua composi¢cio ndo recebeu ainda
uma solugdo decisiva ; a sua historia offerece hoje pro-
fundas lacunas e encobre-se com mysterios, que os
progressos actuaes da analyse chimica ndo tem logra-
do desvendar inteiramente. Reproduzirei aqui uma das
descripgOes mais complelas que conhego, devida a Mr.
Maumené, eminente analysta contemporaneo, a quem
a sciencia deve importantes subsidios nas questoes
d’esta ordem. Ril-a :



Corpos Neutros

Acidos livres

?
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Agua
Aleool de vinho absoluto

» butylico, amylico etc.
Adhelyde
Ether acetlco butylico e cenanthico
Oleos essenciaes
Assucar d’'uva, glycose e levulose
Mannite
Mucilagem, gomma, dextrina
Pectina
Materias corantes

»  gordas e céra

Glyeerina
Materias azotadas (albumina, gliadina e fermentos)

Tartarato acido de potassa
" » neutro de cal
E » d:ammpniaco
g ; g:lf‘égfona % com ou sem potassa
@ |~ [ Racematos
Lg Acetatos, propionatos, hutyratos e lactatos
0 Sulfatos de base
» \ Asotatos potassa
= ) Phosphatos soda, cal, magnesia
& 4 Silicatos e alumlna oxido de
& | Chloretos, brometos, \ ferro, de manganez
iodetos e fluoretos e d’ammoniaco
Carbonico
Tartarico

Malico, eitrico e tannico
Metapectxco acetico e lactico
Succinico, butyrico e valerianico

Convem saber-se todavia que o vinho ndo é um

producto chimico essencialmente definido. Os princi-
pios da sua constituigdo propria, qualitativamente pou-
co variaveis, podem soffrer na sua associagao quanti-
tativa differencas accentuadas. Sob a influencia de di-
versas circumstancias, subordinadas a natureza da cé-
pa, exposicdo, solo, cultura, evolugdo meteorologica




das estagdes, elc., a relagdo, sob que se mantém asso-
ciados os seus pr1n01p10s componentes, é susceptivel
d’oscillagbes variaveis, traduzindo-se por differengas de
qualidade que as classificagdes oenologicas assignalam
e o0 commercio define frisantemente no aprego que lhes
concede.

Contribue ainda a accentuar mais estas differencas
e a alterar o valor commercial das diversas qualida-
des de vinho a idade mais ou menos avancada que o
caracterisa no cyclo da sua duragdo. Definirei todo o
alcance d’esta influencia, recordando a feliz expressio
do dr. J. Gayot, «o vinho ¢ um liquido vivo», expres-
sao plenamente justificada pelas modificagdes que n’el-
le se realisam com o tempo em virtude da reacgio ope-
rada entre muitos dos seus elementos constituintes.

Ha, com effeito, n’este (rabalho de mutacio que
N'elle se passa, n’essa evolugdo progressiva atravez o
periodo de desenvolvimento, de virilidade e de decli-
nagdo, no seu estado de saude e na sua pathologia,
alguma coisa que o approxima e faz comparar aos or-
ganismos vivos.

Gomo se vé, quer na composigio geral dos vinhos,
quer na sua composigdo individual, ndo existe uma im-
mutabilidade necessaria. Impedem-n’o as condigdes do
meio em que se gera e em que vive, impedem-n’o as
modificagdes incessantemente realisadas nas differentes
phases da sua evolucio.

D’aqui a extensa diversidade dos vinhos apresenta-
dos ao consumo, d’aqui as profundas differencas de va-
lor commercial com que se reputam, d’aqui a variabi-
lidade da sua consideracdo em hyglene e em therapeu-
tica, d’aqui emﬁm a razio de ser do malor numero de

,;:\
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praticas fraudulosas pelo empenho d’elevar um vinho

ingerior e pouco conceituado aos ultimos degraus da
éscala estimativa.

A accio exercida pelo vinho sobre o organismo de-
ve ser proximamente a somma de todas as influencias
parciaes, inherentes a cada um dos principios que fa-
zem parle da sua composi¢do. O acto fermentativo, po-
rém, trabalho essencialmente modificador, altera, posto
que de leve, a exactiddo d’esie resultado e faz que o
vinho, ndo podendo assumir os foros d'uma combina-
¢do perfeita, nem por isso deva ser collocado a par das
misturas ordinarias.

Por grande numero dos seus elementos constituin-
tes merece justamente ser qualificado ao lado de mui-
tos outros productos alimentares, que a physiologia re-
commenda como mais apropriados a obviar as neces-
sidades da reparacdo organica; mas a sud influencia
mais decidida, aquella que na realidade a caraclerisa,
refere-se evidenlemente & presenga do alcool. E este
de facto o verdadeiro principio activo do vinho; é a
elle que se subordinam as suas qualidades mais impor-
tantes, quer como meio de alimentagdo, quer como pro-
ducto pharmacologico.

Infelizmente a determinacio do papel que este prin-
cipio desempenha em face da economia humana, posto
importasse muito 4 physiologia e therapeutica uma
solugdo decisiva, constitue ainda hoje um problgma de
tal sorte obscuro que se torna impossivel justificar d’um
modo cathegorico a parte que lhe cabe na alimentagdo
de quasi todos 0s povos.

Nio me proponho apreciar aqui essa questao, nio
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80 porque a sua complexidade daria a este trabalho
uma exiensao, que nao comporta, como principalmente
porque posso bem prescindir d’ella, attento o fim que
tenho em vista. :

Todos concordam que o alcool, restricto aos limi-
tes d’uma dose moderada, facilita o trabalho digestivo,
favorece o exercicio intellectual e a actividade muscu-
lar. No que, porém, lavra profunda dissidencia 6 no
modo d’interpretacio d’este resultado. Esse crescimento
das energias organicas far-se-ha mediante as suas qua-
lidades dynamogenicas e antidesperdicadoras, ou sera
antes o resultado d’uma actividade anormal e exagera-
da dos elementos do organismo?

Reconhecendo que ragas humanas viveram por mui-
to tempo antes da descoberta do alcool n’um vigor ex-
cepcional, sabendo da existencia sobre o globo de nu-
merosas e robustas populagdes que nunca conheceram
esta substancia, alguns hygienistas, fiados de mais no
modo especial porque comprehendem a natureza da
acgdo alcoolica, recusam ao alcool as qualidades d’um
alimento verdadeiro na accepgio propria da palavra e
negam toda a utilidade que vulgarmente se lhe confe-
re, affirmando que os innumeros inconvenientes gera-
dos pelo abuso nunca poderdo ser efficazmente com-
pensados pelas vantagens retiradas do uso mode-
rado. ‘

Era esta a opinido de Rousseau quando dizia: «Com-
me la nature ne fournit rien de fermenté, il n’est pas
& croire que I'usage des boissons artificiels importe &
la vie de ses créatures.»

E este o parecer de varios hygienistas contempora-
neos para quem o alcool nas condigdes mais normaes,
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da vida poderia e deveria ser excluido do quadro ali-
mentar sem prejuizo da saude.

Os propugnadores d’esta ideia sdo todavia os pri-
meiros a confessar que o uso das bebidas alcoolicas,
nio sendo para o homem d’uma indispensabilidade ab—
soluta, representa ainda assim perante as sociedades
modernas uma necessidade quasi geral e um habito,

cuja prompta aboligio seria difficil, senao acompanha-

da dos mais evidentes perigos.

E que o seculo actual 6 um seculo d’actividade
e de trabalho. O brago do operario e o cerebro do phi-
losopho lidam incessantemente em proveito da civilisa-
¢do. E comtudo a consumpgio material, indispensavel
a0 exercicio d’essa maior actividade, nem sempre en-
contra na ragdo alimentar os elementos proprios d’uma
completa reparagio.

Nem sempre se di plena correspondencia entre a
receita e a despeza.

Se € possivel figurar-se um mundo ideal, em que
0 individuo, ja de si em boas condicdes d’orgamsapao
esteja sitnado em clima temperado, no meio d’athmos-
phera sécca e sufficientemente quente, submettido a nu-
trimento adequado sob todas as relagdes, dispendendo
a somma d’actividade regular, deve crér-se, dizem os
opposicionistas do alcool, que o organismo, influencia-
_do pelo conjuncto d’estas e outras condlgoes favora-
veis, pode dispensar o uso do alcool pela superfluida-
de da eslimulagdo anormal que elle provoca.

Figurando porém o quadro tal como realmente se
apresenta a nossa consideragdo, attentando na influen-
cia de climas frios, na debilitagio do trabalho exage-
rado, insuflicientemente compensado por um regime de-

2
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"pamp'erante, considerando as organisagGes, ora. definha-
das pelos vicios da educagio e do meio, ora deteriora~
das pelo dispendio anormal de forga, olhando emfim
0 nosso estado actual 4 luz da realidade, ndo podemos
recusar que a hyperstimulagio determinada pelas bebi-
das alcoolicas traz uma compensacao util.

Convem nio nos deixarmos seduzir pelos extremos
partindo da gravidade das desordens, a que 0 abuso
d’essas bebidas da lugar, para promover-lhes uma abo-
ligho completa quando usadas com moderagao. Se tive-
ramos que pinlar aqui o quadro do alcoolismo chroni-
co, defrontariamos, é certo, com um espectaculo hor-
rivelmente lugubre.

0 alcool, diz Le Bon, envelhece-nos.

Fsta unica palavra define claramente a natureza dos
males que esse triste panorama nos revela. A estimu-
lagio das energias organicas, conlinua o mesmo phy-
siologista, 6 um facto d’occasido, a reparagdo das for-

"cas um engano formal. Essa reparagio opera-se a Cus-
ta do proprio organismo, é uma especie de lettra de
cambio sacada sobre a saude, que é indispensavel re-
novar coniinuadamente. Consummindo-se o capiftal em
lugar dos interesses surgird a banca-rota. i a velhice
prematura, a degeneragdo antecipada dos orgdos pelo
facto d’uma aclividade anormal, é a corrupgdo physica
e moral, funesta para o individuo, para a familia ca-
hida na miseria e finalmente para a sociedade, em cujo
engrandecimento ndo coopera, e onde mais tarde vem
a ser admittidos membros inuteis, incapazes de con-
tribuir para a producgdo da riqueza commum, porque
estdo eivados de vicios constitucionaes adquiridos por
via hereditaria,
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0 abuso, porém, nic contraindica o uso, e, $¢-€
indlspensavel na actualidade, como se confessa, ,e no-
meadamente nas classes obreiras, recorrer-se a um
agente d’estimulagdo, é o vinho o producto que com
mais vantagem a realisa, ndo s6 porque o alcool se
associa d’'um modo intimo a substancias essencialmen-
te alimentares, mas ainda pela attenuagdo que os seus
" effeitos excitantes -auferem d’uma tal associagio.

Se o seu uso for moderado, e a alimentagdo nao
de todo insufficiente, a acgdo que elle exerce desde lo-
go sobre a secrecdo e affluxo dos succos digestives ao
intestino, constitue um elemento sobremodo favoravel
nas condigdes ja citadas porque augmenta a producgdo
da materia assimilavel.

Segundo o que acaba de ser dito, offerecem-se dous
caminhos a seguir: considerar o vinho um alimento
util e absolutamente proveitoso, ou suppol-o um agen-
te d’estimulagdo, como todos os oulros, mais ou me-
nos prejudicial, mas cujo uso traduz uma necessidade
verdadeira e impreterivel perantg;.0.estado d’organisa-
¢do das sociedades modernas. i

De qualquer dos casos resulta a Justlﬁcagao do me-
recido cabimento que se lhe confere na alimentagdo or-
dinaria, e a inconveniencia de todas as praticas com
tendencia a modificar fraudulosamente a integridade
da sua composi¢do natural.

Nio se resiringe apenas & hygxene a,lunen@ ﬁi@s."
phera do seu emprego. .. i ateqgin

Percorrendo n’um exame hgelro um l1vro qualquer
de pathologia, tomar-se-ha desde logo confa do subi-
do alcance das suas applicagdes no campo therapeuti-
co, onde, além da acgdo commum da todas as bebidas

#
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alcoolicas, é susceptivel de desempenhar indicagdes es-
peciaes segundo a sua qualidade, isto &, a preponde-
rancia d’'um ou outro dos seus elementos constituintes.
Depois da variedade immensa d’estados morhidos em
que ‘o vinho pode prestar relevantes beneficios, o uso
d’este liquido é superiormente proveitoso aos conva-
lescenies de doengas graves, e representa ainda em to-
dos os individuos, em que o habito se tem radicado,
uma necessidade a que convem attender-se para evitar
as complicacdes que por vezes vem comprometter a
regularidade da evolugio morbida.

Mas voltemos ainda 4s consideragbes hygienicas,
unicas que nos propuzemos apreciar,

®

Sob o ponto de vista da hygiene alimentar, as so-
phisticacdes do vinho poder-se-hio classificar em dous

- grupos segundo a natureza da substancia estranha que

se incorpora n’este lignido: 1.° a materia fraudulenta
é reconhecidamente toxica, ou, a nio gosar d’este carac-
ter nem representar perante o organismo indifferenga
absoluta, é susceptivel ainda assim d’occasionar acci-
dentes mais ou menos graves, quando subministrada
em dose superior dquella a que em geral se recorre ;
2.° ¢ perfeitamente inoffensiva, e pode mesmo poqaun’
algumas qualidades ahm@ntares

Substancias toxicas. — N’esta primeira hypothese
offerecem-se dous casos a considerar, atlendendo-se a
qne o producto estranho pode figurar na [alsificagdo
em dose mais ou menos crescida, € por esse molivo
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occasionar ou ndn os accidentes immediatos d’uma in-
toxicagdo aguda. Quando o primeiro facto se verifi-
ca, & de mais qualquer observagio da minha parte,
pois que a nocividade de tacs adulieragdes é lestc-
munhada irrecusavelmente pelos exemplos de morle
ou de desordens mais ou menos graves, que a sciencia
tem archivado e referido & influcncia d’essas manipula-
¢des fraudulentas.

E esta todavia a circumsiancia menos commum ;
realisa-se d’ordinario o segundo caso, onde a insigni-
ficancia da dose toxica é a desculpa unica e incessan-
te, reproduzida por todos aquelles a quem interessa a

“defesa d’esta vergonhosa especulagdo.

Podem com ella por certo satisfazer ¢ criar mes-
mo profundos admiradores entre os espiritos superfi-
ciaes e pouco versados em assumptos d’esta ordem,
mas nem por isso conseguirio os mesmos applausos
dos que se acharem ainda mediocremente iniciados em
assumptos medicos. D’estes receherdo o mais solemne

e vigoroso protesto porque para isso se encontram in- .

vestidos da suprema authoridade da sciencia.

Em materia de toxicologia, diz Grandeau, ndo ha
doses a fixar. E verdade corrente porque se refere a
factos d’observagio, que o poder nocivo d’uma subs-
tancia, por mais leve que seja, € susceptivel d’adqui-
rir pela repelicdo habitual uma intensidade immensa-
mente grande. Do mesmo modo se sabe hoje que cer-
tos venenos, comquanto administrados em doses frac-
cionadas, uma vez levados ao seio da cconomia pelas
vias d’absorpgdo, nio sdo prompta e complelamente
eliminados, mas ao contrario vdo-se pouco e pouco
accumulando n’ella, a ponto de provocar accidentes




R4

graves e até mortaes, quando por ventura a sua admi-
nistracdo se ndo fizer acompanhar d’uma prudencia
bem entendida.

Como estipular de resto a propor¢do toxica que po-
de consentir-se, de modo a conciliar as necessidades
da fraude com o interesse gerdl dos consumidores,
e a ndo comprometier certas susceptibilidades indivi-
duaes, para as quaes por vezes accidentes de superior
gravidade podem surgir sob a influencia da dose mais
insignificante ?

Ainda mais. :
~ Se ndo condemnassemos em these geral as mani-
pulagdes fraudulentas do vinho, era indispensavel, para
sérmos coherentes, permitlil-as tambem para todos os
outros generos alimentares, para 0s quaes por cerlo
nio existem motivos d’exclusio.

E sendo assim, ndo era s no vinho, mas em to-
dos os outros productos da alimentacdo, que o homem
encontraria serios elementos de prejuizo, vendo-se for-
cado de continuo 4 ingestao do mesmo veneno. A into-
xicacio adduzida como resultado pouco provavel em
virtude da exiguidade da cifra toxica, tornar-se-hia
entdo um effeito sobremodo para receiar em conse-
quencia da multiplicidade das fontes, onde o veneno
poderia conter-se.

Tomando em conta estas nogdes, a insignificancia
quantitativa affigura-se-nos um motivo extremamente
comezinho que de forma alguma pode justificar o exer-
cicio da industria fraudalosa. O facto de ndo poder
surprehender-se muitas vezes, no meio da complexi-
dade das causas morbidas, a parte exacta que cabe &

introducgdo minima, mas diaria, d’um veneno qualquer
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na economia, ndo authorisa por forma alguma a tole-
rancia de semelhante practica.

Substancias inertes. — Considerado n’um momento
qualquer da sua existencia, 0 organismo vivo offerece,
a par do phenomeno assimilador, pelo qual apropia a

si os materiaes do mundo externo, um trabalho inver-

o de desassimilagao, por cujo intermedio restitue ao
exterior os productos recebidos. E este o facto mais ca-
racteristico da vida, como diz Letourneat, é este com-
mercio incessante entre a organisagio e o meio a con-

‘digdo de toda a actividade.

Para que os actos vilaes se succedam na mais com-
pleta regularidade, para que o estado de saude se
approxime do termo relativamente mais perfeito que é
dado conseguir-se, 6 mister que a0 lado da consum-
peao material, indispensavel a0 exercicio da vida, haja
o segundo factor, o processo de reparagdo, que obvie
do modo mais rigoroso as necessidades criadas pelo
primeiro.

A evolugdo normal da funceionalidade organica so
podera conservar-se mediante a estricta conformidade
d’esses dous termos; d’outra forma o equilibrio rom-
per-se-ha, e cédo ou tarde a doenga deverd surgir como
consequencia forgada d’um tal desarranjo. A necessidade
de semelthante harmonia é um axioma consagrado em
todos os tempos, e que a medecina hippocratica esta-
beleceu como preceito cujo exacto cumprimento era
indispensavel & conservagdo da saude.

No caso que vamos agora figurar, a incorporagio
d’uma substancia inerte n'um producto alimentar tera
como resultado cercear as Suas qualidades alibiveis, €
tornal-0, senao directamente perigoso ao organismo,
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menos proprio a conservar o equilibrio organico, por
faltarem na sua constituicdo elementos d’uma perfeita
integracio.

Para aquelles a quem boas condigdes de fortuna
permittam uma alimentagio abundante e variada, esta
" circusmtancia pouco valerd, porque no resto da sua ra-
¢do alimentar se encontra compensador efficaz d’este
enfraquecimento das qualidades nutritivas do vinho. Ji
esta todavia a excepgio. Em regra sao as classes po-
bres, aquellas cuja riqueza alimentar se subordina, nio
as suas necessidades reaes, mas aos magros recursos
da sua escassa bolsa, que mais soffrem com este ge-
nero de manipulacdes dolosas.

D’ordinario a alimentagdo d’essas classes niao com-
porta mais que o estrictamento necessario 4 exacta re-
paragdo das perdas geradas pelo trabalho, a que a sua
situagdo as obriga.

Ora, se um individuo qualquer, que n’ellas se con-
sidere, contintia o dispender a mesma somma de forca,
muscalar, e se o vinho de que faz uso & adulterado
com substancias inoffensivas, mas nio alimentares,
surgird um deficit no processo reparador, que, tornan-
do-se cada vez mais accentuado, conduzira fatalmente
a banca rota da organisagdo.

A semelhanga dos organismos vivos o vinho tem
uma pathologia propria. Vicios congenitos ou adquiridos
vém por vezes modificar a integridade harmonica da sua
constituigio, e esta circumstancia, definindo-se commer-
cialmente por uma depreciaciio de valor, traduz-se no

ponto de vista hygienico por importantes modificagdes de-
pauperadoras nas suas qualidades alimentares, Além da
carencia d’equilibrio na proporcionalidade sob que se
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mantem associados os seus diversos principios consti-
tuintes, revela-se por vezes a formagio de elementos no-
vos, cuja influencia nocivasobre a organisacio se mani-
festa por modo bem claro na repugnancia instinctiva do
paladar parao uso de taes hebidas. Sio doentes, e isto
tanto basta para que nd3o possam cabalmente desem-
penhar em face das necessidades do organismo a su-
bida missdo que se lhes encarrega, quando situadas
em plenas condigdes de salubridade.

A falsificacdo n’estas circumstancias limita-se d’um
modo exclusivo a encobrir a doenga do vinho ao pala-
dar do consumidor, conservando em geral intactas as
propriedades insalubres que lhe confere, ora a deficien-
cia d’elementos naturaes, ora a presenca de prmcxplos
recentemente formados.

Abstrahindo, pois, da mistura fraudulenta, o facto
da doenga é bastante para que o liquido deva severa-
mente proscrever-se do consumo geral, em razio das
profundas alteragGes occasionadas na sua composigio
natural. i

Na apreciagdo hygienica dos vinhos falsificados
destaca-se ainda, além das consideragdes que tenho
expendido, um elemento de superior importancia, que
nao ¢é justo por de parte n’esta occasiio.

A fraude, nas suas condigdes de vasto desenvol-
vimento actual, ndo se circumscreve a este ou aquelle
genero de substancias alimentares, mas quasi todos os
productos industriaes se resentem mais ou menos pro-
fundamente da sua malefica influencia.

E conveniente pois, para julgar toda a verdade
que, no processo intentado contra este genero de ma-

nipulagdes, se inscreva na accusagdo e se faga consi--
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derar, como convém, o facto d’extrema vulgaridade,
em que o producto adulterante tem soffrido previamen-
te as consequencias d’aquella mesma ideia em cuja
salisfagio vai ser aproveitado.

Vicios notaveis de preparagio podem ainda vir
comprometter as suas condigdes de pureza e occasio-
par o8 mesmos resultados; e, seja ou ndo intencio-
nal o motivo d’essa viciagio, o facto interessa d’um
modo singular o fim que nos propomos, porque n’elle
reside por vezes, como Subsequeniemente terd occa-
sifio de verificar-se, o perigo maior do vinho adulle-
rado.

Das razes até a cste momento adduzidas, resalta
uma conclusdo que procurarei corroborar nos capitulos
alteriores pela apreciagio particular das fraudes mais
importantes: ¢ a nocividade geral de todas as mistu-
ras fraudulenlas do vinho, pelas modificagbes carre-
lativas que a falta d'integridade da sua composicao
propria acarreta no valor das suas qualidades hygie-
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Vinhos corados artificinlmente

A’ frenle das innumeras sophisticagdes do vinho fi-
guram todos o coramento artificial. O seu perigo e a
sua notavel vulgarisagdo explicam sobejamente ‘ éste
procedimento. ot

Em regra o consumidor inexperiente v8' fid’ “gor;
porque lhe apraz singularmente a vista, o padrdo in-
fallivel por onde afere a qualidade do vinho, como se
ella fora por ventura o espelho real, em que viessem
reflectir-se as suas qualidades mais preciosas. Nao €
por isso estranhavel que, em todas as manipulagdes
fraudulosas d’este liquido, seja a cdr a circumstancia
que mais prende a attengdo dos falsificadores, ja como
elemento indispensavel & concorrencia, ja como pre-
texto d’outras adulteragdes mais lucrativas.

Sio vinhos brancos naturaes, agua alcoolisada, vi-
nhos tintos de qualidade inferior ¢ emfim muitas ou-
tras misturas mais ou menos insalubres, que, coradas




30

artificialmente, se entregam ao consumo geral a titulo
¢ pelo prego dos bons vinhos verdadeiros. v

. Suppondo o caso menos complexo e mais favora-
vel ¢’nm vinho natural menos rico em cor, elevado pe-
la arte a essa qualidade, deslaca-se desde logo a evi-
dente criminalidade de semelhante operacdo.

Juntar ao vinho qualquer materia corante ndo é
de certo juntar-lhe o ccnotannino, o alcool, o bitarta-
rato de potassa, etc., ndo é conferir-lhe uma solida ga-
rantia de conservagao que as necessidades commerciaes
por vezes reclamam e procuram a todo o custo conse-
guir. L algy ob ode

E hoje a sciencia affirma que os vmhos de cor
artificial deixam no fim de pouco tempo depdr uma
parte, ndo so6 da materia corante estranha, como d’a-
quella. que lhe é essencialmente propria.

Este effeito tam singular como desastroso realisa-
se com uma promptiddo notavel e sem que nada possa
ohstar-lhe : a cenolina e o tannino, esses dous precio-
sos elementos do vinho sio arrastados e depostos, dei-
xando de fazer parte integrante da sua composigdo. O
primeiro é, para a grande maioria dos hygienistas, do-
tado de qualidades tonicas; para outros, representaria
por si mesmo uma substancia inerte, mas, figurando
como vehiculo do tannino, desempenharia por esse la-
do um papel ndo menos interessante. Em qualquer dos
casos sobresahe de prompto a elevada importancia da
sua presenga no vinho, quer directamente pelas suas
qualidades proprias, quer indirectamente pelas quali-
dades do tannino, ao qual Bergeron ¢ Bouchardat re-
ferem o papel mais activo na atlenuagdo dos effeitos
excitantes do alcool,
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D'aqui compromettida em larga escala a saude do
consumidor que procura n’esta bebida qualidades que
ella ndo tem, d’aqui profundamente lesados os interes-
ses do commercio honesto, j4 porque o vinho deixa de
possuir integralmente essa variada composi¢do natu-
ral que o industrialismo jamais serd capaz de repro-
duzir, j4 porque & falsa a sua conservagio e a sua
cor, e no fundo as outras qualidades ndo correspondem
20 aspecto todo atlrahente, vindo de prompto umarea-
lidade triste substituir a apparencia brilhante, mas pro-
nunciadamente enganosa.

Antes de comegar a apreciacdo do valor hygienico
especial de cada um dos processos mais importantes e
preferidos para realisar o coramento artificial, era jus-
to mencionar-se esta circumstancia, por certo nio in-
differente, da substituicdo e ulterior deposicio da ma-
teria corante natural. '

Nenhum processo é exceptuado d’estas merecidas
reflexdes, e o conhecimento do facto levar-nos-ha' a
considerar devidamente o festejado emprego das iin-
turas inoffensivas.

Podem pois os torpes fabricadores dos falsos gene-
ros alimentares pretextar as suas mais seductoras ra-
z0es, empregar com uma ignorancia digna de d6 os
seus mais serios argumentos que nem porvisso deixare-
mos de condemnar com toda a energia estas repelen-
tes manipulagﬁes. [EREERAS ] i,‘ij HiEHD H0a g

A lista dos instrumentos indispéRtavels A85E ohé-
ragdo, a cada passo engrandecida por novos descobri-

mentos, é extensa e sobre modo variada. '8¢ b 250
A arte d’enganar ndo estaciona, progridé sémpre.

A analyse chimica assignala-o cada dia da maneirg
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mais mamfesta fracando-lhe rigorosamente 0s progres-
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Eis a indicagdo geral dos prmmpaes meios, a que o

industrialismo baixo recorre na satisfagido dos seus cri-
minosos intentos.

Recommendados pela notavel inferioridade do seu
preco ou pela natureza e abundancia da cor que os
caracterisa, véem-se figurar no primeiro plano d’este
repugnante quadro: a fuchsina, o campeche, as bagas
de sabugueiro, o alumen e a phytoldeca, substancias
sobre. que especialmente farei convergir a minha atten-
¢ao no estudo que vai seguir-se.
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Perlence a uma epocha bem recente ainda a des-
coberta da fuchsina. Uma vez conhecida ndo faltou
quey, lhe comprehendesse desde logo todo o alcance
cgmg’_’,gubstancia corante, e a transportasse a um campo
estranho, desviando-a criminosamente das suas legiti-
mas e verdadeiras applicagoes.
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A fuchsinagio dos vinhos representa de facto na
actualidade uma operagdo vulgar, cuja practica promet-
te estender-se infelizmente no futuro e substituir d’um
modo progressivo todos os antigos processos do cora-
mento artificial. B o certo 6 que, se nos insurgimos
contra as falsificagdes em these geral, preferiremos ain-
da assim os vinhos, corados com bagas de sabugueiro
ou extracto de campeche, aquelles de cuja composicao
fizer parte.a substancia mencionada.

Sio diversos os processos de que a industria pode
langar mdo para obter este producto. Segundo o pro-
posto por Laire e Girard, e o mais geralmente adoptado,
a sua preparacio exige o consumo de quantidades
consideraveis d’arsenico, e tam consideraveis, que em
Franca e na Allemanha varias precaugdes foram toma-
das, para que a agua das proxidades nao fosse enve-
nenada pelos residuos das fabricas como por vezes
succedeu. 6 astiika

0 tratamento da amlmra“;;glo Hidhioreto d’estanho
(processo de Vergnier), pelo nitrato dé mercurio, pelo
deuto-chloreto de carbonio e finalmente por uma mis-
tura de ferro e’ acido chlorhydrico (processo de Cou-
pier), da tambem a conversdo fuchsinica sem cOmpro-
metter talvez tanto, como 0 processo precedente, a
saude dos operarios e das povoagdes approximadas a0
local da fabrica.

Era tambem qualquer d’estes ultimos que, por
interesse sobretudo da hygiene proﬁssmnal deveria ser
imposto aos industriaes na fabricacio d’esta materia
corante. Infelizmente & forgoso confessar-se que na
actualidade tal substituicio se torna impossivel, por
contrariar a injusta e revoltante preponderancia que

¥ ]
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as questoes commerc:1aes tem adquirido sobre as ques-
toes hygienicas.

Demais o processo nio 6 bastante aperfelgoado para
qué-a fuchsina, por elle obtida, deixe d’acompanhar-
se d’'uma porgdo d’arsenico por vezes elevada, como
bem o demtonstram as numerosas analyses, que n’esse
sentido s¢ tem emprehendido, e nomeadamente as de
Charvey e Ritler. D’aqui o encontrarmos no commercio
duas qualidades d’este producto: um puro, outro mais
ou menos arsenical,

Com referencia ao segundo, existe em geral plena
conformidade entre os hygienistas, e a nocividade do
sea emprego constitue a verdadeira doutrina corrente
lanto mais sendo certo que a maior parte das tinturas
d’esta base, vendidas aos negociantes de vinho, é pre-
parada com uma mistura, conhecida pelo nome de gré-
nat, composla dos residuos da fabricacio da fuchsina e
onde a cifra arsenical é sobre maneira subida.

Nao me surprehende por isso que a symptomatolo-
gia caracleristica do arsenicismo agudo possa ser pro-
vocada, como se tem observado, mediante o uso d’um
vinho fuchsinado.

Se € certo, porém, que os phenomenos d’intoxica-
gdo immediata sio consideravelmente raros, nio é me
nos verdade que pelo tempo a acgdo continua do ar-
senico posto que inapreciavel, sustentada pelo uso rei-
terado d’um vinho arsenical, acabard por estabelecer
nos tecidos uma alteragdo muito prejudicial a0 jogo re-
gular do funccionalismo organico, determinando até a
apparigio do quadro clinico da intoxicagdo aguda, des-
de que se ultrapassam os limites da tolerancia physio-
locrlca.
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Ndo pensam assim os fabricantes d’estas materias
perigosas, e sustentam ou fazem sustentar que a fuch-
sina, mesmo arsenical, existe no vinho em doses tio
pequenas, que o seu uso é ndo s6 isemplo de todo
0 perigo, mas ao contrario vaniajoso para a saude.
Apontam os arsenicophagos do Tyrol e da Styria, cu-
jo aspecto é florescente e poderosa a respiragdo; fa-
zem notar as qualidades aperitivas e reconstituintes
do arsenico, calmando os nervos e activando as func-
¢des cutaneas. Mas, como diz o professor Bouchardat,
citado por Gautier, poder-se-ha responder que a conli-
nuidade do uso d’este veneno nio sera funesta a cer-
tas individualidades ? Quem ousaria tomar a responsa-
bilidade de converter os consumidores de vinho em to-
xicophagos? Se alguem podesse duvidar ainda hoje da
nocividade dos vinhos arsenicaes, estaria a obhservagdo
clinica e a experimentagio para convencel-o do con-
trario. .

A primeira tem colhido bom numero de factos, sus-
ceptiveis de mostrar que o emprego inopportuno ou
muito prolongado dos preparados arsenicaes no trata-
mento das doengas basta para produzir o emagrecimen-
to, suffusdes serosas, diarrhea e finalmente um estado
cachetico, paralysias musculares e analgesia genital.

0 dr. Scolosuboff, medico do hospital dos operarios
de Moscow, conseguiu mostrar por grande numero de
experiencias, que o arsenico, eliminando-se d’um modo
lento pelas urinas, pela pelle e sobretudo pela bile,
localisa-se temporariamente na economia, e em espe-
cial n0s centros nervosos. 0 uso mesmo moderado d’es-

ta substancia, por virtude d’esta falta d’equilibrio en- .,

tre a receita e a despeza, faz accumular no cerebro e
‘ 3
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na. medulla doses notaveis d’este veneno, e pode tor-
nar-se a origem d’um envenamento chronico, revelado
pela symptomatologia propria. Ora a analyse chimica
mostra que a dose d’acido arsenioso, para cada litro
de vinho arsenical fuchsinado, oscilla proximamente
entre 0,¢708 e 0,570008, e esta proporgao é muito suf-
ficienle para que aquella forma d’intoxica¢ao possa ve-
rificar-se. ‘ Nion BRA0
Suppondo agora no -emprego do producto fuchsini-
co realisadas as condigOes mais perfeitas da sua pure-
za chimica, vér-se-ha que -0 problema hygienico nao se
sujeita ainda hoje rigorosamente, como no caso prece-
dente, 4 mesma unanimidade de opinides, quando se
trata de fixar o grau de mocividade de tal adulteragdo.
sgyPara uns a substancia em questio possue effeitos
maleficos dignos de prender sériamente a attengao dos
medicos hygienistas; para alguns o seu uso ndo occa-
siona perturbagio alguma funccional ou organica, e em-
“fith, para outros, a experimentagio convencer-nos-hia
de.que o producto referido, longe de provocar a albu-
minuria, seria um agenle therapeutico proprioa cural-a.
«b eilfeltz e Rilter, verdadeirvos iniciadores da questao
actual, e a quem o problema hygienico da fuchsinagao
dos vinhos deve prestantes ¢ numerosos servigos, pro-
curando apreciar a acgdo da fuchsina no seu estado de
pureza completa, emprehenderam grande numero d’ex-

periencias-4-sobre o'homem ¢ sobre o cdo, segundo as
chen zpib €1 sdmeeh ‘

L D s9teqqe sl - '

et o ofod atneTeh ofziar

1 Ris algumas d’essas experienciag.
A.—1.°-Um homem robusto de 50 annos d’idade ingere
em jejum 200 centimetros cubicos de vinho contendo 0,5 gr. de



37

quaes ndo poderia attribuir-se-lhe a innocuidade, que
tem affirmado outros experimentadores. A substancia
seria eliminada especialmente pelos rins e glandulas
salivares, ¢ a influencia irritante produzida pela sua pas-
sagem n’estes orgdos secretores delerminaria d’um la-
do a apparigio da albumina nas urinas, e do outro o
prurido da bocca. A irritacdo das paredes-intestinaes
teria como resultado diarrheas e colicas.  .52-159ilis
Bergeron e Clouet emittem uma ideia diametral-
mente opposta, sustentando que a fuchsina, longe de
ser um agente toxico, constitue um producto therapeu-
tico de subido merecimento. Das suas experiencias, do
mesmo modo verificadas no homem e no cdo, os auc-
tores prec1tados chegam 4s conclusdes que seguem :
«1.° A fuchsina, desembaragada de qualquer mate-

[EA NN x.s;) LIS SRV IS5 ¥

ﬂIP nf uhm 0§02
fuchsina. Passado um quarto d’ hora as orelh'afs’mostra ~Se pro-

nunciadamente vermelhas, a bocea torna-se pruriginosa e as
gengivas offerecem umi leve tamefacio. As urinas, emittidas 2
horas depois, sio fortemente coradas pela fachsina, nio se en-
contrando porém n’ella vestigios d’albumina. A edr vermelha da
pelle e das mucosas desapparece no fim de 3 horas.
2.°—Pagsados 3 dias a mesma cifra do producto fuchsinico
6 administrada apos uma refeicio. A cor dos tegumentos 6 me-
nos pronunciada mas ainda o sufficiente para chamar a atten-
cao dos falsificadores. : S
3.2—0 mesmo individuo, em quem as experiencias prece-
dentes se realisaram, ingere durante 12 dias cada manhid um
litto de vinho fuchsinado. A cor vermelha apparece d’'um modo
passageiro; o prurido da hocea persiste durante todo o tempo
da experiencia. Ao 8.° dia refere do lado das orelhas uma sen-
sagdo de queimadura muito accentuada; ao 11.° apresentam-se
as fézes coradas de vermelho e sobrevem uma diarrhea mode-

#*
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ria estranha, bem purificada, sem vestigios d’arsenico,
¢ uma subslancia inoffensiva, mesmo em fortes doses.
Vinte grammas foram misturadas ao alimento d'um cao
sem causar accidenltes, e 65 poderam ser ingeridas em
6 dias sem desordens apreciaveis.
.20 Esta fochsina, sempre sob a condigdo de ser
hem. purificaday ¢, tap dnoffensiva para corar os pro-
ductos de consumg, como o poderiam ser a cochoni-
lhgy, a urcella, ?';%Dbijg)t o1 g

3.° No ponto de v1s{a da hygiene publica o que se-
ra necessario proscrever, nao é o emprego para corar

d"uma materia bem preparada com productos purifica-

dos,, mas, tpda, a fabricacio clandestina, em que se fi-
zer uso de fuchsina impura e podendo conler acido
arsenioso.» slomartaqxd 7 !

olandot sislesd o srgibone g1l
Smsty & okastnomils sue b 2o

:l:éf 53:5&“112{0géﬂr)‘g)eﬁ{'g(‘)ﬂcafé‘\rwas seguidas de numerosas eva-
igpgu_;‘f')es. As urinas, rosadas em quasi toda a duragio da expe-
piiq;}gig,_; ﬁﬁ{?t}?}n; a partir do 12’.°vdm, albumina bastante para ser
facilmente descoberta pelos (1iversos processos d’analyse. A ex-

priencia lsusp,qn]dg—fse,l e o pa’qiénte restabelece-se no fim de 2

ias.

B.—Injecgio de fuchsina no estomago.
Dous ciies no estomago dos quaes se introduziram diariamen-

te 0,6°gt. de fuchsina em solu¢io aquosa, a um durante 15, a

outro ‘durante 8 dias, passavam na apparencia perfeitamente

bons. Todavia o seu peso diminug; as urinas coradas de ver-
melho contém de tempos a tempos albumina e eylindros granu-

B
d

lo-gordiii'osos. Estabelece-se muitas vezes uma diarrhea, e n'es-

il . ~ . .
se casd as urinas sio menos coradas e menos albuminosas. Os
animaes tém um prurido violento da bocea pelo que procuram
cogar o focinho na terra; a salivagiio ¢ extraordinaria.



Nao pude apreciar na sua or1gem 08’ t1abalhos~
completos de Bergeron e Clouet, relerentes as conclu’
s0es que venho d’enunciar. Fazendo obra todavia péla
transcripcdo que d’ clles fazem Feltz e Rilter, no seu
«Estudo experimental da acgdo da fuchsina» causa-me
realmente estranheza que experimentadores tam distin-
ctos estabelecam conclusdes de tal ordem e proculei‘ﬁ
assim prejudicar a assergio dos seus’ contraihc%?&é
Observam, é certo, voxmtos 1epet1d0% evacuagoes (}fér-

TE ‘{‘\IB“I’)‘O'IC{ OIIBEES‘)@H 131

1 Para especimen reproduzo aqul exclusivamente duas e;n
periencias, escolhidas entre as que’%e‘ ‘ﬁié"fepréﬁéﬁtarﬁ ‘86 e
curiosidade. vl paiedan? ab osg oz

4.» Experiencia - «.020i0021E

Trata-se d’'um cdo d’estatura mediana e bastante robusto.
Faz-se incorporar nas materias da sua alimentacdo 5 grammas
de fuchsina pura, e, para evitar'os vomitos que a ingestio do
producto podesse occasionar desde Iorro tem-se o culdado de
conservar o animal por algum tempo n‘uma situacdo ver tical.
Logo que se restitue & sua posiciio propria, o cio saliva a\mﬁ
dantemente e esfrega o focinho com as patas. b

Dez minutos apés a administracao do pmducfo ﬁic‘ﬁ%’iﬁiqo

apparecem

PP : oggeal—. &
Vomitos S oo eals apodd
Pulsacles cardiacas. - . v .o« -inpbab 1290 o

Movimentos respiratoriossezsq asib. 8 -sioguB® oo
s.mif; 029(] 1192 0 siveboT _zmod

<18 eoqme’ ob mdinos odlsm
Pualsagdes cardiacas. -y -sz-a9sladatad- 202048 10g-oi
Movimentos respiratorigs sonoms ofz =gty 25 2oeo 9

Vinte e ¢inco minutos depoid

Passada uma hora doslofv bt ooy md) 29gming
. . cotdes g eret b adaiand oo
Pulsacdes cardiacas. .« . .o gy rees

Movimentos respiratorios . . . . . 32
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rheicas, emaciagdo, congestdes do figado e dos rins.
Teimam: todavia em ndo conferir a estes accidentes ca-
racter algum de seriedade, e o ndo apparecimento da
albuminuria representa o facto capital sobre que se
baséam para affirmar ao producto uma perfeita inno-

cencia. E, nio pode negar-se, uma injustica flagrante.-

As alteragles organicas e funccionaes, a que fiz refe-
rencia, seriam sufficientes para ndo se crér em tal in-
nocividade, se o apparecimento da albuminuria nio
realisasse um facto incontestavel. Nio me surprehen-
de a sua ausencia nas experiencias de Bergeron; a di-

versidade das condigdes experimentaes explica sobeja-
abeodloon mu g ohinerdainim
NIRRT
Iomeithe oa

No dia immediato administra-se igual porgio de fuchsina,
havendo

ob o109 shagmni
wit [wyPulsagbes cardiacas, . . . . . . 146

’,(““WMovimentos respiratorios . . . . . 32
RRAIETD SRR . [ :

ainnBassados 5 minutos sopbrevem vomitos pouco abundantes.
Uma hora depois apparecem evacuacdes diarrheicas, fetidas e ne-
gras, exhalando um pouco o cheiro da nitro-benzina. Nos quatro
dias subsequentes continuou-se a administragio do producto sem
(ue o animal parecesse seriamente incommodado, posto offere-
cesse um certo grau d’emaciagdo e tivesse perdido o pello em
alguns pontos do corpo. O exame cadaverico revelou a existen-
cia d’gma congestiao do ﬁgz}do e dosrins.

e obston ohsef o - At Experiencia
Trata-se d'um cdo vigoroso, (devendo sacrificar-se no dia
immediato,) a cuja ragio ﬁ!jfﬁﬁ?t% se faz juntar 20 grammas de
chsina. - R
f}}; Sobrevem pouco dépots” Yomitos frequentes, evacuagbes
diarrheicas abundantes, resfriamento das extremidades, tremu-
lo, ete. Hiilsols sinsimeryd v
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mente estas differengas. O periodo, durante o qual se
mantinha a administragdo do producto fuchsinico, era
em geral restricto bastante para que semelhante resu -
tado podesse manifestar-se. Algum tanto se deu- d’irre-
gular n’esse sentido; a congestdo renal, significativa
d’uma influencia qualquer sobre estes orgdos, hem
poderia conduzir pelo tempo & manifestagdo d’aquel-
le phenomeno morbido. As expericncias de Fellz. e
Ritter ficardo por isso ipatacaveis nos seus resul-
tados e contribuirdo a convencer-nos de que a fuchsi-
na deve ser qualificada entre as substancias pléjﬂdlClan
4 saude.
ffusson, de Nancy, admlmstlamln a um coelho, de
meia em meia hora, uma pilula encerrando 0,602 de
fuchsina, ndo reconheceu que 0 anlmal fosse sériamen-
te impressionado por esta medicagao. it ik

A experiencia foi continuada com doses sempre cres-
centes de fuchsina pura, e os resultados em  quasi na-
da diversificaram, pois que, com a ingesiao de 8 gram-
mas por espago de 8 horas, ndo se re‘@e?of?b&é’e'ideme
algum de gravidade. A respiragio parecia apenas “um
pouco precepitada, 0s excrementos eram saturados de
fuchsina, mas 48 horas depois o animal conservava-se,
a0 menos na apparencia, sob um estado florescenie
de saude. A autopsia mostrou todavia uma cOr verme-
lha violacea do estomago e intestinos; a vesicula bi-
liar cheia d’um liquido vermelho; o figado corado na
parte que se relaciona com a vesicula; os pulmdes con-
gestionados e cobertos de placas d'um vermelho escu-
ro, devidas a uma extravasagdao de sangue; ¢ final-
mente a bexiga, como g vesicula biliar, cheia d’um li-
quido vermelho e fortemente alcalino.
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D’aqui conclue Husson, que, se a fuchsina nio &

um veneno violento, nio deixa de produzir alguns phe-
nomenos d’intoxicagdo.
- Accrescenta o mesmo experimentador que se a ma-
terla empregada fosse chimicamente pura, nao haveria
grande inconveniente; mas, sendo quasi toda mais ou
menos arsenical, é rigorosamente ao arsenico que de-
vem referir-se os accidentes assignalados.

Gom o fim de confirmar o resultado das suas ex-
perlencus Bergeron e Cloueb .chamam a campo as que
acabei de mencionar. Pela minha parte nio posso con-
ferir-lhe o valor em que sdo consideradas por estes ex-
perimentadores. A contradicgdo é frisante. Husson pro-
cura apxecxal a acgdo physiologica da fuchsina pura,
parece gloriar-se dos resullados negativos da sua ex-
perimentagdo, mas, quando se tracta d’e explicar o ap-
parecimento das lesdes pulmonares no animal appa-
rentunento bom invoca entdo a impureza do producto
e refere-as & presenca do arsenico. Semelhante precisio
experimental causa realmente suspeitas e aniquila todo
o valor, que por ventura se tenha attribuido a essas
experiencias.

Por observagdes. feitas em mdmduos albuminuricos,
Bergeron, Clouet e Périquet admittem ainda que a fu-
chsma em doses pequenas, opera uma diminui¢io no-
tavel na c1fra albuminosa contida nas urmab, sendo cer-
to por outro lado, em virtude d’experiencias n’esse sen-
t1do reahbadas, que esse effeito ndo pode subordinar-se
a9, [arsenico que com ella exista misturado.

O valor therapeutico da fuchsina nos casos d’albu-
minuria, ainda quando fosse posilivamente averiguado,
longe. dmvahdar os resultados experimentaes de Feltz
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e Ritter, ser-lhes-hia sobre maneira favoravel attqsgan-
do a poderosa actividade do medicamento. "

Contam-se de resto em pharmacologia varios oﬁros
agentes que realisam as mesmas condigdes, e foi, como
se sabe, por uma generalisagio inopportuna d’estes fac-
tos pouco conscienciosamente analysados que se affir-
mou o principio fundamantal das doutriras homeopa-
thicas «similia similibus curanturs.

Estd fora de duvida e é facto por unanimidade ac-
ceite que a eliminagdo do producto fuchsinico se ope-
ra principalmente pela via renal, 4 qual se referem
tambem as lesdes mais 1mp0rtaﬂteq

A dar-se credito 4 segunda parte das affirmagdes
de Bergeron e Clouet, a fuchsina, administrada em do-
ses insignificantes, determina uma diminui¢@o da a‘bu-
mina nas urinas dos albuminuricos.

Posto que os experimentadores referidos nem sem-
pre se pronunciem claramente sobre a pathogenia d’es-
te accidente, é indubitavel que lesdes materiaes exis-
tem como elemento indispensave! da sua realisagdo.
Essas modificacdes podem referir-se ou a uma altera-
¢ao molecular da albumina do sangue que a torna mais
susceptivel de filtrar atravez as glandulas renaes, ou
a lesdes d’estas mesmas glandulas, leses que podem
ser de natureza diversa. Qualquer que seja, em ultima
analyse, a condigdo pathogenica da albuminuria nos in-
dividuos observados, ndo pode negar-se que a fuchsina
occasiona uma modificagdo qualquer directa ou indirec-
ta do lado da secre¢io renal, modificacio que se ‘tra-
duz por uma diminuigdo da albumina. Ora a acgdo d’es-
ta substancia, por via da qual'86"elld' deve ser provei-
tosa nas condigdes citadas, ndo pode inteiramente sup-
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primir-se quando, fora de campo therapeutico, é ad mi-
nistrada a um individuo no:meio d'um estado flores-
cente de.saude. - ohires

A indifferenga physiologica, admittida por Bergeron
e Clouet, é inconciliavel com uma acgdo therapeutica
tam pronunciada, e, sob esle ponio de vista, ndo duvi-
do: affirmar uma incongruencia nas duas partes porque
concluem estes observadores.

Nao- creio . em semelhante virtude medicamentosa;
mas suppondo ainda que uma obhservagdo ulterior ve-
nha a demonstral-a, disse e repito, a minha affirmacdo
ndo pode dizer-se prejudicada.

Mencionarei agora alguns factos pathologicos sum-
mariamente revelados por diversos processos criminaes,
que, nio sendo verdadeiros elemenlos d’uma convic-
¢do - justa, cooperam ainda assim a esclarecer-nos na
questdo que se ventila.

Nos annaes do. tribunal de Bayonna existe archiva-
do um caso em que vinho branco, corado com fuchsi-
na ndo arsenical, occasionoun em quasi todos os indivi-
duos, que d’elle fizeram mso- mesmo accidentalmente,
fézes cor de sangue, colicas, dores no estomago, diar-
rhea e por fim accidenles nervosos, que em alguns se
prolongaram durante mezes.

N’uma sentenga do tribunal de Grénoble referem-se
proximamente os mesmos accidentes, com uma ligeira
differenga. d’intensidade para menos e provocados em
condigdes -analogas. soiqs & «

Convém notar-se que a dose de fuchsina era no pri-
meiro - caso. de 0,817 por litro, a0 passo que no se-
gundo era. apenas de. 0,601 para a mesma porgdo de
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vinho. Estes dous factos, posto ndo haja a seu respei-
to todos os dados indispensaveis para uma completa
precizdo, visto que no segundo, por ex:, existiam 3 a
4 grammas de sulfato de potassa por litro, merecem-
nos ainda assim alguma consideragdo nomeadamente
porque a gravidade dos accidentes se relaciona com a
dose mais ou menos elevada da substancia coranfe ar-
tificial. BV Tl adlgd 00Tl

Para terminar insistirei tambem n’wmaeircumsian-
cia que, a meu vér, deve representar um papel de su-
perior importancia na analyse hygienica das bebidas
fuchsinadas. E a difficil acquisi¢do do producto fuchsi-
nico nas condicdes relativamente mais favoraveis de
pureza, e, mesmo quando cristalisado e sem arsenico,
o facto da sua viciagdo por azo-derivados; cuja influen-
cia sobre a economia é mais prejudicial ainda que a
da fuchsina propriamente dita.

Bm face da analyse conscienciosa dos factos referi-
dos, a condemnagdo dos vinhos fuchsinados nao é s6
reclamada pelas consideragfes geraes com que inaugu-
rei este capitulo, mas ainda o exige a nocividade quc
propriamente lhe pertence. ~iibz ob 100 205:

Concluirei, pois, com boas razdes ‘qile~a fuchsina
é, ndo s6 manifestamente toxica quando contém arse-
nico, mas, desembaragada d’elle, é ainda prejudicial,
ja por alterar as qualidades do vinho d’um modo mais
serio que as outras cores artificiaes, j& porque, nas-do-
ses em que geralmente é aproveitada, parece capaz,
sendo de produzir accidentes immediatos d’envenena-
mento, a0 menos d’occasionar no fim d’um espago de
tempo por emquanto indeterminado, perturbagdes func-
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cionaes e alleracdes organicas de natureza a compro-

méfter o sainde 49" consumidor.
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. Considerando os accidentes cada vez mais referidos
a fuchsina, as’perseguigdes que do seu emprego podem
advir, e por ultimo -a dosconﬁanga progressivamente
meaconte ‘com que, ndo s6 o publico, mas em geral
pmprleﬂﬂﬁoﬁ 8”ﬁeg0mantos olham este producto, a in-
dustria)’ al’neaéadd por'instantes nos seus poderosos in-
Leresses lembrou-se uma vez mais d’enganar e fabri-
cou um liquido da consmteuma de xarope, o qual bap-
tlsou)hcom 0 pomposo gqme de caramelo, sem duvida
¢om a reprehensivel 1dc1a (':le o confundir com o cara-
melo, obhdo por via da combustao do assucar.

= (par ed 5cmelhanga d’ este circulam no commer-
mercio para o mesmo fim outros liquidos de consisten-
cia jgual, acobertados intencionalmente sob titulos phan-
tasmsos, laes como : colorina, purpuring, scarlatinag,
ou smpqumenLe licores corantes.

E este o processo pelo qual em regra se consegue
hoje a fuchsinagdo dos vinhos. O emprego da fuchsina,
em si no estado pulverulento ou sob a forma de solu-
¢ao alcoolica, € na actualidade muito raro, ja pelas con-
sideragdes que adduzi, ja por ndo dar a cabal resul-
tante que se procura.

E esse conqewumtementc mdlb um progresso em
prc;umo da saudo e, circumstancia notavel, um meio
engen};}oso dllludw alguns SOphlSLlCﬂdOI'ea Estes, re-
celando perder n’um s6 momento todo o fructo de ver-
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gonhosas exploragGes, reconhecendo com profundo. sen-
timento a imminencia do golpe que faria baguear a, ple-
na consecugdo das suas negras e ambiciosas aspiragdes,
dirigem-se com enthusiasmo aquelles productos, como
ao unico recurso providencial de conservar inleresses
desproporcionados, a par d’'uma seguranga maior d’im-
ponidade. vomhinan 2o ohas1obizaod

0 engano foi formal A fuchsma ou qualquer dos
seus derivados nido é estranha & pleparagao a’ esteg ge-
neros corantes. Quem analysar a sua composxgao, ve-
ra desde logo o alcance da sua perigosa influencia,
em nada sobrelevada pela do chlorhgq étﬂc ﬁlﬁ‘ ro_salini-
lina.

Glycose ou dextrina, corada com resuiuog de fu’h-
sina, e podendo conter de resto as bases mais dlver-
sas (malvamlma safranina, etc) ferro, sulfato de cal
e leves vestigios d’arsenico, taes sio os principaes ele-
mentos que a analyse descobre na constituigao dos pro-
ductos, que a industria 1mpoem e recommenda sob no-
mes 30 apparatosos. As consulexagocs que delxo‘ ex- -
pendidas a proposito da influencia dos vinhos fuchs .
nados sobre a saude, sdo-lhes inteiramente apphcavels
e bastam para poder ajuizar-se do valor h F x}mo (Il es-
tas materias coranles. eIV

b ofgsniedout 8 oy

w,r{wq obsjao on {a o
5 soiloonls o

qu 5, emm,m, oup aawuqbf

SIS0 92 80, s
0 succo das bagas d’engos oil "sabugueiro 156 re-

presenta em face do organlsmo uma indifferenga abso-
luta, e o seu emprego pera corar os vinhos ndo pos-
sue, quando ultrapassando certos limites, & ,l,poffegswr

#*
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dade que & primeira vista poderia suppor-se-lhe. Entre
ngs-a haga de sabugo é usada em grandissima escala
n'uma extensa parte da regido vinhateira do Douro.
Ainda bem que esta incorporagio ndo se realisa em
geral em condigdes de prejudicar de modo notavel a
saude do consumidor, atfenlas as circumstancias espe-
ciasgiem que:a.operagio se verifica, e sobre tudo pela
insignificancia extrema das propqrgdes empregadas.
Consoante informagdes fidedignas, que pude colher a
este proposito, @ addigdo da substaneia estranha é na
generalidade quasi.exclusiva para os vinhos d’exporta-
€30, nos quaes o producto corante se incorpora na dose
de 0,'01 a 0,'02,.pava.cada litro proximamente de vi-
mhesh oz 0 anp dhnadatar

A hygiene pouco teria que vér com este genero de
manipulagoes, se a totalidade dos vinicultores seguis-
se d'um modo escrupuloso o caminho apontado, ndo
ultrapassando na dése os limites que referi.

Nio me parece, porém, que seja esse o procedi-

mento commum n’aquella regido; uma cifra corante
mais crescida é por vezes verificada, nio so nos vi-
nhos que se enviam ao estrangeiro, como nos destina-
dos ao proprio consumo do paiz.

Era de todo o modo convenienie que 0 nosso go-
vern, gspertasse da apathia que o entorpece em todas
as questdes de salubridade publica e lancasse vistas at-
tentas sobre um dos ramos mais importantes do nosso
commercio, sobre um dos principaes elementos da ri-
queza nacional, empregando meios adequados a repri-
mir aquella pratica funesta para a saude, e que mui-
los aproveitam criminosamente para fazer valer aos seus
vinhes.cotagdo mais subida no mercado. Teriam es-
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sas medidas a reconhecida vantagem de grangear no es-
trangeiro creditos merecidos para os vinhos portague-
zes, evitando que d’ora avante sejam olhados como vi-
nhos artificiaes, conforme ainda nio ha muito se disse
n’um congresso medico de Paris. :

As bagas de sabugueiro e engos, 4s quaes desde
muito se referem propriedades diaphoraticas e:emeto-
catharticas, possuem, no dizer authorisado de M. Gu-
bler, as qualidades d’'um purgante hydragogo. Sem que
esteja influenciado por ideias homcepathicas, concebo
sem difficuldade o inconveniente que poderd proceder
do uso reiterado d’uma substancia, capaz de represen-
tar tal papel em face da economia humana.

Nio é de facto para surprehender que o uso demo-
rado de substancias, a quem sd3o inherentes estas qua-
lidades, entretenha nas paredes intestinaes um estado
congestivo, d’onde facilmente podem -derivar as diffe-
rentes formas d’enterite chronica, assim como -outras
perturbagdes de maior ou menor gravidade:: v/

- AHII00 05T
o7 8939V 100 S sbisanty eist
J610E9,08 WSIVIS 02 OUp BOL-
e el GITRAOD ATLGOTT 08 &

0 paw de campeche constitue tambem um instru-
mento frequentes vezes empregado na manipulagdo
fraudulosa dos vinhos, como um dos meios mais ade-
quados a conseguir o seu coramento artificial. " A ma-
goifica cOr vermelha, que possue o decocto de campe-
che (forma em geral mais aproveitada n’estas condi-
¢des,) sO pode conseguir-se mediante a intervengdo pre-
via d’uma determinada quantidade d’alumen. ¥ porisso
que, uma vez reconhecida n’um vinho a presenga d’a-
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quella substancia, dever-se-ha proceder desde logo no
sentido da descoberta do sal aluminoso, visto que a
associagdo dos dous productos realisa sempre um facto
necessario, uma condigio impreterivel, sem a qual néo
poderia retirar-se do primeiro o resultado que o recom-
menda na industria das tinturas artificiaes. O campeche
é dotado de qualidades mais ou menos adstringentes,
por via das quaes a saude pode ser prejudicada. Con-
cebe-se que, sob o dominio da adstricgdo habitualmen-
le provocada no canal alimentar, a affluencia dos
liquidos,. digestivos, condigdo indispensavel d’uma di-
gestdo regular, se faca em escala inferior e com me-
nos energia, tornando-sa o ponto de partida de desor-
dens mais ou menos accentuadas e por vezes irrepara-
veis. Gomquanto seja impossivel verificar a sua influen-
cia pathogenica n’'um caso morbido particular, esta as-
sercdo ndo deixa, no entanto, de constituir uma induc-
¢do0 bem. 1a010na1 do conhecimento d’aquellas proprie-
dades. A insufficiencia dos liquidos gastro- -intestinaes,
fazendo-se acompanhar de digestdes demoradas, dlfﬁ-
ceis ou incompletas, tornar-se-ha necessariamente a ver-
dadeira fonte, d’onde poderdo proceder perturbagdes
variadas d’estes orgdos, cuja influencia se fard sentir
mais tarde sobre os outros systemas organicos em vir-
tude da estreita solidariedade que os prende.

Por outro lado o complemento indispensavel do sul-
fato d’alumina fornece ainda, posto que indirectamente,
prova hem demonstratna da séria inconveniencia, que
deve ex@gg lp,qs bebldas coradas por semelhante pro-

c\%sg()rgehwfxq anzeng aemeld
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A baga de phytoldeca foi outrora largamente usa-

da entre nos. E tam ardente foi a febre do seu empre-
g0, que o governo viu-se forcado a fazer cortar todas
as plantas d’esta especie antes do apparecimento dos
fructos. Hoje ndo sei que essa disposigio vigore € se
pratique, posto que a sua influencia, sobre maneird sa-
lutar, devesse ser um poderoso sustentaculo da pro-
pria conservagio.,  -ivel UID BYSE ve IBIU26T OBIES
As bagas da planta cofité evn'S " printiplo drds-
tico, que, pelo facto da mistura, se communica ao vi-
nho, dotando-o de qualidades indubitavelmente preju-
dicialissimas sob o ponto de vista da hygiene publica.
E com sobeja razio applicavel aqui com encarecimen-
to 0 que disse a proposito da baga de sabugueiro, pois
que, sendo a acgdo purgante bem mais pronunciada’na
substancia a que nos vamos referindo, a manifestagdo
das perturbacOes organicas e funccionaes deverd fa-

zet-Se com maior energia e rapidez. - ‘b atmo1 suisbe
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Em algumas povoagdes de’ Franga Fibrica-s6 G i-
nho de tinta ou licdr de Fismes, destinado a realgar
artificialmente a cor dos vinhos. Caso estranhavel! Ao
passo que a industria de Fismes possue previlegios de
differentes reis e authoridades francezas para fabricar,

como fabrica ha mais d’uma seculo, a mistura em ques-
. 4
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tao, os negomantes de vinhos sio e tem sido em Paris
§everamente punidos pelo uso d’este producto. O extre-
mo rigor e a aturada guerra, que os tribunaes de Fran-
¢a tem movido por vezes ao seu emprego, é prova exu-
berante de que ndo ha n’elle a celebrada innocuidade,
nem as festejadas vanlagens, com que 0s seus innume-
rgs fabricantes procuram inculcal-o. B justo que assim
ééontéga e o procedimento da magistratura franceza s
pdde merecer o nosso mais sincero applauso. Nio se
procura com isto coarclar a industria, desfavorecer o
gommercio, ou acolher sob um proteccionismo abusivo
pequenas e infundadas necessidades, mas cumprir uma
das missfes mais importantes da administragdo publi-
ca, dispondo os mais caros e valiosos interesses da
humanidade na sua legmma ordem d’hierarchia. De
facto eu creio que ninguem podera reputar, indifferen-
tes ou proveitosas para a saude, bebidas em que, além
do succo de baga de sabugueiro ou engos, se faz en-
trar uma proporgdo notavel d’alumen; e n’este caso
acha-se muito evidentemente a tintura de Fismes por-
quetal 6 a s composigio.

L B

dnamisngi 198 ob spnof  offes

inabosotq ,oduiv oo sup spum#v

2 slelqmooni oyt
“winlem 192 8b 0108 CAPITULO H

sup 20besihorg a0 2obof megreniEny G afh
1amsls 2052 20Winhos alecoolisados

g 2988 000G, ..o

08 %oh?gqﬁ"aﬁ%%sﬁ?ﬁém 55 vinhos ndo existe plena

conformidade entre os hygienistas, antes parecem pro-
fundas as dissidencias. Adversarios ardentes e defen-
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sores calorosos acham-se frente a frente, e, se é pos-
sivel descobrir-se por vezes aqui um lamentavel anta-
gonismo d’interesses, nao deixaremos de ver figurar
ainda assim em qualquér dos campos vultos insuspei-
tos e da maior authoridade.

Disse parecem, porque na realidade a divergencia
em muitas partes-é apenas apparente e de pura for-
ma. A ndo ser a opinido de Bouley, que se destaca
frisantemente das outras, quasi todas as mais seriam
talvez conciliaveis se houvesse o cuidado de fixar pri-
meiro uma distincgdo, sobre que Fauvel insistin ji no
seio da Academia de Medecina de Paris em 1870.

1.° A alcoolisagdo pode ser conservadora.

2.° A alcoolisagido pode ser fraudulosa.

E facto averiguado que as qualidades da cépa e do
terreno, as circumstancias meteorologicas, que regulam
a marcha das estages, e os processos de vinificacio
tradicionalmente empregados trazem, na proporgio dos
principios immediatos componentes do vinho, differen-
¢as accentuadas, que mais tarde se traduzem em ou-
tras tantas variedades d’este liquido. Estas, por mais
naturaes que sejam, estdo longe de ser igualmente
boas. Nao pode acceitar-se que um vinho, procedente
d’'uma colheita inferior e de maturagio incompleta, se-
ja uma bebida salutar s6 pelo facto de ser natural.
Para n'ella se realisarem todos os predicados que a

hygiene reclama é indispensavel que os seus elemen-

tos constituintes, agua, assucar, tannino, saes, etc.,
existam no mosto em proporgdes harmonicas, sem o
que o producto peccard por excesso ou defeito de
qualquer dos seus principios. Posto que haja terrenos
previlegiados e a arte secunde algumas vezes podero-
%
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-samente o trabalho da natureza, ndo é raro apparece-
rem esses productos 1mperfeltoa ou imcompletos, que
para o bem geral necessariolemperar e corrigir. |5
possivel appellar-se para o futaro e crer que a escolha
de cépas apropriadas ao clima e ao solo, algumas mo-
dificagdes introduzidas na cultura e sobretudo na fa-
bricagdo, possam tirar ao vinho alcoolisado toda a sua
razdo de ser, conseguindo a formacio de productos
completos. Mas alé hoje, & forgoso confessar-se, sendo
dadas as plantas, os processos de cultura e vinificagio
consagrados por uma tradigdo ridicula e indesculpavel,
08, vinhos ndo pédem em geral conservar- -8e, transpor-
tar -8 € possuir as qualidades bygienicas e therapeuti-
cas, que 1 ‘elles se procuram, sem que artificialmente
se lhes acrescenle ao titulo alcoolico. Nestas circums-
lancias creio ndo ser para indignar ou surprehen-
der, em mis condi¢des de colheita, permanentes ou
transitorias, que o vinhateiro, 4 falta d’'um meio mais
adequado, alcoolise 0s vinhos para lhes dar qualida-
des que a natureza do solo recusa absolutamente ou
lhes faltam Jpelo fafto‘ua(icm(antal d’uma maturagdo in-
complet e o e 7,“‘ ‘-

Assim comprehen&xda, a alcoolisagﬁo traduz, ndo
um progresso, mas uma necessidade que ndo pode de
prompto supprimir-se. Sem ella os vinhos ndo pode-
riam conservar-se ao abrigo das fermentagdes secun-
dandb, e seriam fatalmente perdidas para o con-
sumo pela impossibilidade de serem transportados.

- Com ella enriquecem-se os vinhos pobres em alcool, e
da-se estabilidade aos ricos em assucar nio decom-
posto, acidos e materia corante.

Torna-se por esta via o liquido mais accessivel as

o U™ ¢~
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populagdes e faz-se recuar, diapte da propagagdo sa-
lutar do seu uso, a medonha invasdo das bebidas es-
pirituosas. $3o factos inconiestaveis, affirmados pela
experiencia de seculos, porque a alcoolisagdo é lam
velha como o proprio alcool. Alcoolisar um vinho n’a-
quellas condigdes 6, dizem, dar-lbe a realidade d’a-
quillo de que tem o nome; é elevar um liquido repu-
tado vinoso & dignidade d’um vinho verdadeiro.

Por diversos processos pode realisar-se esta ope-
ragio: no lagar ou cuba no momento de fermentagdo
do mosto; no tonel emquanto que a fermentagdo néo
esta definitivamente terminada ; ou ainda n’este uitimo
muito tempo depois da feitura do vinho. Os resulta-
dos entretanto ndo s30 08 mesmos e interessam so-
bre modo a hygiene e a therapeutica.

0 primeiro meio d’operar a alcoolisagio consiste
essencialmente em juntar ao mdsto alcool proprio, ou
em via de produccdo sob a forma d’assucar de fecula
ou de canna. Nestas circumstancias o alcool tomando
parte nas reacgdes que se manifestam durante o tra-
balho de fermentagio, mistura-se d’sm modo mais in-
timo aos diversos principios do vinho no seu estado
nascente. A elevagdo da temperatura n’essas condi-
coes augmenta poderosamente as affinidades recipro-
cas d’aquelles elementos, e contribue por isso para
que o alcool addicionado realise com elles uma unido
mais perfeita e sobre tudo comparavel & que se esta-
belece em relagio ao alcool natural. Este processo 6
geralmente acceite e concilia até certo ponto as opi-
nides extremas que a este proposito se tem avangado.
Ensaios comparativos, tentados com uvas de fraco ren-
dimento alcoolico, tendo sido coroados d’um successo
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incontestavel, amrma%mp seus irrecusaveis benefi-
cios. aibig ¢

Nio desnaturando o vmho, nem permitlinde uma
alcoolisagdo excessiva, & este de certo o mais accei-
tavel, e o proprio Bergeron, que tam energicamente
combate a pratica da alcoolisagdo, diz que os inconve-
nientes e perigos, a que da origem, p6dem, em cer-
tos limites, ser conjurados mediante o emprego de di-
versas medidas, uma das quaes seria a sua realisagio
na cuba, ou ainda no tonel logo apoz o trasfego.

Desde que, porém, a operagio se acha indicada, e
ha a impossibilidade de recorrer-se a este primeiro
modo, a alcoolisagdo no tonel, moderada, discreta e
methodlca, $0,pode §Jeru ,ygmt%;osa e dar vinhos mais sa-
lutares. ... ;. .

B essa a oplmao geral e M Bergeron, que tam de-
claradamente se insurge contra ella, chega a dizer:
Au réste, les proprietaires de Chavente ou de la Bowr-
gogne, qui, pour lewr propre usage, ont 'habitude,
dans, certaines annédes, d’ajouter aw tonneaw de 1 ¢ 2
pour 100 d'eaw de vie, se gardent bien de faire la
mélange aw dernier moment; c’est en sy prenant de
bonng - heure au contraire, et par des versements
successifs qu’ils parviennent & iranformer un vin
mediocre el peu susceptible de se cunserver en un vin
durable et & pew prés inoffensif towt aw moins, s'il

west pas de gqualité parfaite. ol &hes

Casterat, cuja imparcialidade n’esta materia 6 evi-
dentemente conhecida, assegura que sob o ponto de
vista hygienico o mal ndo reside na alcoolisagio, mas
no abuso. . afyny pd.go 3

J. Guyot, um dos adversarios d’esta operagdo, con-
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sidera a adjuncgdo do alcool aos vinhos, que d’elle
carecem, como um meio simples de conservagio, e
accrescenta que os vinhos ordinarios, alcoolisados €m
pequenas doses, sdo mais hygienicos e contribuem
mais efficazmente para a saude que 0S Mesmos vinhos
fracos, turvos e doentes, cuja rlqueza alcoolica ndo ex-
cede 4 a 5 Y. (0016 8 BOLSTY 6 SIBOMIC

Acceitando a alcoolisagdo n’estes CAsOS parhcula-
res, como traduzindo uma necessidade actual perante
a imperfeicio dos vinhos, ndo se creia que pe-
¢o para ella uma liberdade absoluta e illimitada, con-
siderando inutil a interverigio do estado n’esta ques- '
tdo, como em todas as relativas aos alimentos e 4s
bebidas que interessam a salubridade publica.

Nao espero pelo dia em que a chimica industrial
resolva o problema do aperfeigoamento dos vinhos, re-
produzindo integralmente a obra completa da natureza
e dispensando a collaboragdo da vinha. Nio podem
alias animar-se estas ideias, e aquelles que as’procla-
mam em nome da liberdade e do progresso, nio creio
que trilhem o verdadeiro caminho de servir ‘esta gran-
diosa causa. Recommendar a alcoolisagao é animar aTo-
tina e a ociosidade.

Levante-se antes o vinhedo; despertem-se no cul-
tivador sentimentos nobres, inspire-se-lhe o amor do
trabalho & o desejo de melhorar as condigdes d’exis-
tencia por exforgos aturados; aproprie-e a cépa 4
qualidade do terreno, incube-se a tempo, fabrique-se
bem, e, quando o viticultor tiver seguido a risca es-
te caminho proposto pela sciencia, creio estar inteira-
mente prejudicada a opera¢do de que se’tracta.

A cépa encarregar-se-ha entdo @’ extrahir “do solo
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todos os elementos constituintes do vinho sem o con-
curso da chimica industrial, Seja porém o homem ven-
cido ‘na lucta, contrariem as intemperies os seus po-
derosos exforcos, crie-se um producto incompleto
a despeito da sua ardente actividade, acconselhe-se
n’esse caso, para debelar esta'situagﬁo anormal e tran--
sitoria, o emprego limitado e methodico do alcool,
como remedio mais proprio a compensar as faltas da
natureza. Mas quando a doenga nio exista, proscreva-
se o medicamento que ndo pode deixar de ser nocivo.
O contrario seria aniquilar os interesses sagrados da
agricultura, nivelar falsamente as differencas naturaes.
Seria estabelecer uma concorrencia desastrosa para as
regides viticolas, onde se produz e se vende vinho na-
tural, nas mais perfeitas condigdes de consomo, de
conservagio e de transporte.

“Rejeito a alcoolisagio em vprincipio, e procedendo
assim creio ndo ser retardatario ou anachronico, mas
apoiar o liberalismo mais bem entendido, IS0

Nio sdo todavia estas as doutrinas subversivas de
Bouley, doutrinas sem solido fundamento e insustenta-
veis perante a boa razio. O estrenuo defensor da al-
coolisagdo dos vinhos nio conserva por elles 0 mes-
mo culto que os seus adversarios. Admilte a alcoolisa-
630 ndo s0 nos casos particulares que foram aponta-
dos, ‘mas reclama n’esta parte uma liberdade commer-
cial absoluta. Deixe-se praticar, diz elle, a alcoolisa-
¢30 com toda a liberdade, e os interesses bem enten-
didos'do productor e do consumidor serdo a melhor e
mais solida garantia de que tudo se fara consoante
deve ser. Esta assergdo 6 evidentemente falsa e lou-
ca. N'ella se encontra demais uma confissio muda dos
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perigos e desvantagens da alcoolisagdo quando se n%o
considerarem devidamente as regas e as condlgoes
precizas.

Podera por ventura um vinho alcoolisado methodi-
camente por-se a par d’um vinho completo natural do
mesmo titulo alcoolico?

Por certo que ndo. A superioridade do vinho nao
se avalia apenas pelo seu grau. espirituoso mais ou me-
nos elevado: existem n’elle principios variados, cuja
associagdo harmonica estabelece a sua boa qualidade.
Juntar-lhe alcool quando imperfeito, nio 6 mais que

encobrir uma parte dos seus defeitos, acrescentandge.

lhe na qualidade nociva; a mistura resu]tante nunca pow
dera ser equiparavel aquelle complexo natural.. 2

O

Seria isto o bastante para rejeitarmos a opinido. de
Bouley, se outras consideragdes nio existissem condu-
centes ao mesmo fim. Nos ja dissemos como na realj-
dade deveria ser comprehendldo o problema do aper-
feigoamento dos vinhos, cuja solucdo Bouley espera dos
progressos futuros da chimica industrial. Porem ha
mais. A garantia atraz mencionada é évidentemenap
falsa. ‘A" aleoolisacdo em grande numero de casos.re-
presenta uma fraude real com prejudicial influencia so-
bre a saude. A innocencia apregoada por Bouley e affian-
gada pelos mutuos interesses do productor e do con-

sumidor é manifestamente uma aflirmagdo graluita. Als,.

gumas razdes nos authorisam a pensar por esta forma.
E, a coberto dos interesses sagrados da saude publi-
ca, que alguns vibram os principaes golpes contra a pra-

 tica geral d’esia operagdo. Para estes a alcoolisaga,

sobre tudo a que se realisa pelo lerceiro processe, da-
ria uma mistura imperfeita e mal fundida em que o
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alcool, .ndo., combinado 4 massa geral, estaria sempre
prestes. a abandonal-a para actuar d’um modo funesto
e 4 maneira d'um veneno sobre a saude do consumi-
dor. Nio poderia comparar-se nos seus effeitos o al-

" cool proprio ao alcool-addicionado, pois que no vinho

se encontraria aquelle identificado aos outros elementos,

‘a0 passo. que este constituiria- uma simples mistura.

Tentou-se provar esta falsa combinagdo. Operou-se
a -distillagio d’uma mistura de vinho e alcool, dosan-
do-se este ullimo d’um modo rigoroso. Collocado um
alcoolometro no recipiente do alambique, seguiu-se
attentamente a operagdo. Ter-se-hiam verificado por
esta forma duas distillages distinctas, uma correspon-
dente ao alcool addicionado, outra ao alcool natural,
a primeira a 60.°, a segunda sob a influencia d’uma
temperatura-bem mais elevada.

A conclusdo, d’aqui deduzida, suscitou suas duvi-
das da parte d’alguns chimicos, que desde logo se dis-
puzeram a apreciar o que-n’ella havia de verdade. Re-
sultou ser qualificada d’erro absoluto, particularmente
por M. Maumené que nunca reconheceu a mais leve
differenca na distillagio do vinho alcoolisado. Seria
pois uma supposi¢gdo erronea considerar-se o alcool na-
tural do vinho como figurando n’elle no estado de com-
binacdo. O contrario estaria plenamente demonstrado;
as provas adduzidss por Berthelot, Pean de Saint-Gilies,
Gay-Lussac e outros, seriam sufficientes para nao po-
der por mais tempo duvidar-se. do verdadeirg. estado
do alcool no vinho natural. nghindnhai ahor & 1gisl

No que porém geralmente se concorda, é em con-
siderar. essa unido como mais intima e mais perfeita,
como uma jncorporagdo mais homogenea, visto que a
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mistura é previamente submettida ao trabalho fermen-
tativo, acto essencialmente modificador.— Ora sobre o
ponto de vista hygienico ndo é indifferente o estado
de diffusibilidade mais ou menos pronunciada do alcool
nos variados principios do vinho.

I sabido de todos que o alcool, ingerido tal qual,
provoca, em igualdade de circumstancias, as differen-
tes lesdes do alcoolismo chronico, muito mais rapida-
mente do que quando se encontra mais ou menos di-
luido n’aquelle liquido. Existe ainda outro facto que
em todos os tempos impressionou ndo s6 os homens
da sciencia, como os profundos ignorantes. Todos sa-
bem com effeito, que, de dous vinhos iguaes em ri-
queza alcoolica, tomados em jejum ou depols de qual-
quer refeicdo, mas um branco e outro tinto, é aquelle
o primeiro que embriaga. K tambem sabido que uma
mistura de vinho brance e tinto, lomada em condigdes
analogas, embriaga mais depressa que uma mesma
por¢ao de liquido exclusivamente tinto. Como- inter-
petrar-se este resultado 75 0115°0 shsoflilsp 192 wollu:

Por certo ndo pode procurar-se a explicagdo ’uma
differenga de composigio do alcool, mas com certeza
tem d’ir buscar-se a4 composi¢ido sobremodo complexa
dos vinhos e referir-se 4 ideia d’uma influencia exer-
cida, por um on mais dos seus principios, sobre o tra-
balho da absorpgao alcoolica. Seria pois de preferencia
pelo tannino, na opinido de Bergeron, Bouchardat-e
outros, que ¢ vinho goza das qualidades d’'uma bebida
salutar, e pode indefinidamente ser asado sem prejui-
zo da saude.

. Exercendo sobre a mucosa gastro-intestinal uma
acgdo esiyptica, cujo primeiro effeilo 6 moderar a ab-
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BAERGAQ 3lcaplicay, o.ctamnino: passaria com o alcool a
todos os, tecidos organicos, contribuindo a altenuar-lhe
a .acgdo catalytica especial sobre o tecido hepatico e
cerebro-spinal.

- Seja esta ou ndo a verdadeira interpretagio dos
factos que mencionamos, é sempre certo que o alcool
constitue no vinho, sendo uma combinagio real, ao me-
nos uma mistura de tal sorte intima que s6 a fermen-
tagdo pode conseguir.toms ohs1

Supponham-se agora dquellas fracas condigdes de
diffusibilidade, exaggeradas por uma alcoolisagdo in-

tempestiva, bratal e desastrada, e digam-me se o al-

cool, pouco diluido e em excesso, nio deve ser pre-
judicial 4 saude do consumidor.

L evidente que assim devera succeder. Faltando-lhe
o correctivo natural dos outros elementos, a sua acgio
deverd manifestar-se.com uma energia superior e tan-
to mais crescida quanto-mais elevada fOr a proporgio
alcoolica e menos respeitadas as condigdes de diffu-
sibilidade. .1} oBe z0es0 &olav

Nos ndo habitamos, como talvez pense Mr. Bouley,
um mundo ideal em que a pureza dos costumes e o
alcance das faculdades inteilectuaes tenha tocado o pon-
to d’uma grande perfectibilidade. B preciso ndo nos
embalarmos. com: essas doces chimeras, e descer fran-
camente ao campo severo da pralica. Ahi nem sempre

o.que se reputa bom tem-um proveito real; ha depra-

vagdes .accentuadas. O commerciante explora por ve-
zes 0s prejuizos dos seus.concorrentes e a depravagdo
dos seus paladares. O que muitos d’estes ultimos que-
rem; obrando sob a protecgdo d’um liberalismo incon-
gruente, ndo ¢ conservar ou consolidar as suas forgas,



63

]

obviar s necessidades imperiosas da sua reparagao
organica, mas embriagar-se, vér momentaneamente i’
do cOr de rosa, esquecer por instantes as difficuldades
ou as miserias da vida. Sera para muitos desculpavel
0 procedimento; porém a sociedade que o permitte nio
concorre por cerlo efficazmente para o progresso da
civilisagdo. A liberdade, invocada por Bouley em nome
do paladar do consumidor, ndo pode desculpar-se se-
ndo pelo seu inconsiderado amor d’independencia.
Desde que o homem pudesse livremente dispor de
si, desligar-se de todos os compromissos que o pren-
dem & sociedade, sobrelevando os instinctos ao impe-
rio da razdo, teriamos tocado as raias d’uma aulono-

‘mia selvatica que Mr. Bouley por certo nio deseja.

A garantia, invocada por elle e firmada na recipro-
cidade dos interesses, & manifestamente falsa, e a pro-
va estd em que ndo é difficil encontrar exemplos de
vinhos alcoolisados d’um modo descommunal e sobre-
modo maleficos, alias aeceites .8em-repugnancia pelo
consumidor. Entre nos estes casos sdo frequentissi-
mos. T e eiii

A alcoolisagdo prepara ainda a condigio necessaria
d’outras adulleragdes mais perigosas. A nocividade en-
tdo ndo reside propriamente n’ella, mas nas drogas
mais ou menos funestas que se incorporam ‘mo liquido
alcoolisado. ‘1 8B 019vee ogmed 05 Sipams:

Isto, porém, servir-nos-ha para mostrar que'a ope-
ragdo é prejudicial, ndo so por si, mas. pelas-manipu-
lagdes ulteriores, que pode acobertar. zoxinjstq 2o =3,

Por todas as consideragdes que tenho @xpendido) &
alcoolisagcdo ficara sendo sempre, quando mopportia,
exagerada e sem methodo, uma fraude real e nociva,
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porque substitue uma bebida salutar por outra preju-

dicial 4 saude, porque engana o comprador sobre a na-

tureza do genero vendido e porque representa para o

productor e negociante de ma fé um meio facil de mo-

dificar profundamente a composicdo do vinho natural.
Acceitando-a em casos particulares, excepcionaes,

Tejeitp:a, como principio geral.

B D aup ikeyln
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Analysemos ainda .um lugar de divergencia. Refe-
re-se ao emprego das diversas especies d’alcooles d’in-
dustria, taes como de cereaes, de beterrava, etc.

Sobre este ponto duas assergGes oppostas se tem
avangado. Baseando-se no principio de que todo o al-
cool, chimicamente puro (C*50%), possue a mesma com-
posi¢do e é dotado das mesmas qualidades physicas e
chimicas, pensam alguns que essa semelhanga deve es-
tender-se 4s suas qualidades physiologicas, o que tor-
na aproveitavel na alcoolisagdo um alcool de qualquer
procedencia, comtanto seja convenienlemente prepara-
do. Neste campo figuram alguns dos chimicos mais
eminentes do nosso seculo, por traz dos quaes se des-
cobre uma numerosa phalange d’industriaes a folgar com
estas dissidencias. ..,igagt - _
¢, Outros, e n’esse’ grupo véem-se nomes de medicos
hygienistas ndo menos authorisados, acceitando o prin-
cipio que ndo podem negar, repeliem todavia a con-
clusdo deduzida.

E possiyel depositar esperangas n’um futuro mais
ou menos proximo, onde novos progressos na arle de
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distillagdo levem os alcooles de cereaes 4 formula ab-
soluta do alcool chimicamente puro (C4HE02).

A verdade porém, é que actualmente o alcool ab-
soluto é uma verdadeira curiosidade de laboratorio,
para que o seu uso seja necessariamente interdicto no
commercio dos vinhos. Fazendo obra, pois, pelo que
na actualidade praticamente se verifica e rejeitando um
ideal cuja realisacdo prende nos futuros descobrimentos
do industrialismo, ser-nos-ha forgoso confessar que o al-
cool fornecido pelos cereaes e tal como se emprega no
commercio, nunca satisfaz essas celebradas condigdes
de pureza chimica.

A parte uma grandeé:propor¢do de productos em-
pyreumaticos, a que primitivamente distillagoes defei-
luosas davam lugar, acompanha-os sempre, apesarde
todos os processos de rectificagio hoje empregados,
uma certa quantidade d’alcool amylico, butylico e pro-
pylico, que ndo se encontra no espirito de vinho eu
a0 menos existe n'elle em doses difficilmente apre-
ciaveis. O olfacto e o gosto bastam para meatrar essas
differengas. 3y !

Se pois se deve dar credito a0’ “p?mcxpﬁﬁ T%”t’t%}ﬁen-
tal dos pnmexros nem por isso se podera consxderar
prejudicada a asser¢do dos segundos. 083 S

E impossivel em qualquer dos campos efii que se
esteja collocado, offerecer os resultados decisivos d’uma
experimentagdo directa, e resolver assim' esta questdo
sobre modo interessante no duplo ponto de vista da
hygiene e do commercio. Se pela administragdo do al-
cool aos animaes se reproduzem algumas das desor-
dens mais importantes do alcoolismo agudo, sobretudo
as que se referem ao movimento e a sensibilidade,
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nido & possivel avaliar as diversas vicissitudes d’essas
perturbagdes quando se varia a especie alcoolica admi-
nistrada. Vejamos ainda assim se & falta de demons-
tragio experimental directa existem consideragdes de
qualquer ordem que nos inclinem a preferir uma ou
outra das opinides citadas.

Differentes experimentadores, e sobretudo Magnus
Huss, ensaiando largamente as essencias empyreuma.
ticas em individuos ndo habituados ao uso dos alcoo--
licos, demonstraram que as qualidades maleficas do
alcool de cereaes dependem menos dos empyrenmas
que do alcool amylico, butylico, propylico, etc. exis-
tentes na sua composigdo.

Por outro lado experiencias directas de Furst,
Schloerberger, Cross e Bergeron provam d’um modo
evidenie que o alcool amylico impressiona o systema
nervoso mais rapida e energicamente que o alcool de
vinho. Cross sobretudo refere factos numerosos e em
estremo comprovalivos. Das suas experiencias realisa-
das em varios animaes, em si e em outros individuos
resultam os seguintes effeitos: em doses moderadas,
cephalalgia temporal e frontal, palpebras pesadas, pros-
tracdo geral, borborygmos, pneumatose e diarrhea; em
doses mais fortes, respiragio entrecortada e rapida,
vomitos repetidos e accidentes convulsivos. A obser-
vagdo encarrega-se ainda de mostrar que 0 uso reite-
rado do alcool amylico traz comsigo um certo grau
d’emacia¢do, fraqueza muscular, respiragio estertorosa
e finalmente nucleos de pneumonia disseminados no pa-
reuchyma pulmonar e uma degeneragdo gordorosa do
tubos uriniferos. -

Se & crivel pois que em doses insignificantes o al-
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cool amylico, contido n’um vinho aleoolisado, ndo seja
susceplivel d’occasionar serios inconvenientes na regu-
laridade do funccionalismo organico, quando se usa
d’'vm modo accidental, é justo tambem admittir-se que
pelo tempo o seu consumo habitual pode tornar-se
n’uma influencia accentuadamente perniciosa. Richard-
son, Rabutean e outros confirmaram tambem esta as-
sercao, mostrando que o alcool ethylico é 3 -a 4 vezes
menos foxico que o alcool butylico, e quasi 15 vezes
menos perigoso que o alcool amylico.

Alguns factos d’observagdo medica, naturalmente
pouco numerosos, vém corroborar ainda estes resulta-
dos da experimentacdo. '

N'um trabalho notavel ‘sobre. a embriaguez, Mr.
Champouillon consigna diversos casos de delirio alcoo-
lico agudo, cuja producgdo de forma alguma podera
interpretar-se pela proporgdo do alcool ingerido. Ac-
crescenta que nos soldados d forma convulsiva da.em=
briaguez é a mais frequente, 0 que depende por certo
da natureza das bebidas ‘de que em geral fazem uso,
e que, sendo as menos caras, $do tambem as mais im-
puras. Convém notar-se ainda que as nagdes, onde a
embriaguez furiosa € rapidamente seguida de collapso
e delirium tremens, onde o alcoolismo faz rapidos e es-
tranhos progressos reclamando com urgencia as socie-
dades de temperanga, como ultimo recurso prophylac-
tico de tam horroroso vicio, sdo exactamente aquellas
em que o vinho ndo existe, e-o:aleooliindusirial,é con-
sumido em perfeito estado d’impurezasisui sinomisnii «

B facto corrente tambem que em dnamgacasenvbirias-
guez tem assumido vitimamente um caractaride vio-
lencia e brutalidade, até hoje pouco conhacido e raras

o
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vezebsaporitado:mes bons: lempos em que:;aleool de.
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sa1eDasn comsiderdgdes (querdeixo’ expostas podem comr
Hoarazdo -deprehender-se’ as conclusGes que seguem.
4 . A-alcoolisagdo, bem dirigida e opportunamente pra-
ficada, pode ser aceeite sesy-evidentes perigos, mas s0
ar-titulo” d’'uma necessidade transitoria que 0s progres-
sos da ccnalogia deverdo, supprimir no futuro. Rejeita-
da em principio, 80-& julgamos admissivel, quando 08
-minhop,ispelds qualidadesrespeciaes que thes sdo- inhe-
seentes, réclamam  indispensavelmente aquella opera-
~{do, 'quer para-lhe corrigir a insalubridade natural,
‘quér para;dshicanservarsguiornar susceptiveis d’um
wfransporte sem perigos.

Logoque a riqueza alcoolica seja bastante, € 08 seus
sprincipios -em plena-harmonia associados,. a alcoolisa-
gaosidevera ser proscriptaiporque, sem offerecer soli-
sdas ‘vantdgens - ao ‘conssimbder, pode ser-lhe inconve-
sniente. cren gooeeh

O primeiro processo és0i'que mais amplamente sa-

tisfaz as indicacdes da hygiene e por isso o que de
preferencia deve seguir-se. Nao sendo possivel muitas
vezes decidir com antecipacdo a sua opportunidade, é
o segundo meio d’alcoolisar aquelle a que n’esse caso
convira recorrer-se. A alcoolisacao pelo terceiro proces-
so, em razdo da possibilidade d’inconvenientes, devera
ser reservada aos casos em que, ndo sendo possiveis os-
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dous primeiros, a operagdo seja de resto indicadazy e
n’estas circumstancias € conveniente respeitar-as fie-
caugdes que foram mencionadas para nio tornar o vi-
nho uma bebida nociva e mesmo desagradavel.

0 titulo alcoolico nunca devera exceder o dos vi-
nhos completos, e o alcool miis proprio sera o proce-
dente da distillagdo do vinho, pois que as diversas es-
pecies d’este producto, que o industrialismo moderno
nos offerece, estdo longe de realisar as vantagens do
primeiro, havendo, de mais, sobejos motivos.para ¢s
ndo supplr d’'uma completa-innocensiasz shoq sbsott

Fora d'estes limites'a alcoolisagio seoniitasleiiima
verdadeira fraude, cuja indispensabilidade' de-prokcrip-
¢do se torna bem conhecida, e de que os poderes pu-
blicos devem tomar attentementeconta. Busei qné én-
tre nos esta pratica resfolga 4 larga por foéra da area
que os hygienistas lhe circamscrevem. Nos vinhos de
consumo ou nos vinhos superiores;ra-addicdo do alcool
excede por vezes extensamentecaimedia natural, sendo
demais pela modicidade do seu prego preferidos n’es-
tas manipulagdes os diversos alcooles d’industria. Con-
tra isso protestamos nos-energicamenta; pasto seja cla-
mar no deserto. As influencias-partidarias dos falsifica-
dores escondem a todos os governos os respeilaNgis
interesses da saude publicad 0229201q ovismiiq O
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Vlnlms agumlos

‘0 seu nome revela claramente a sua natureza. A
agua 6 um elemento normal vehiculo na composi¢do
do vinho. O seu augmento artificial, porém, representa
uma fraude que se comprehende sob aquella denomi-
nagioz,m [ ST ST A

I 'efiteecas08804 thals generalisada, e seria por cer-
to umé fdas”merms _perigosas, se a sua generalisagdo
piio corresse a par com 0s progressos da industria ca-
da vez mais -engenhosa na invengdo das cores artifi-
cides. ARALHSI

De facto a cperacdo, a que nos vamos referindo,
nio constitue uma manobra isolada e independente,
mas conserva relagbes estreitas associando-se, sendo
sempre, na grande maioria dos casos, a duas outras
operagdes precedentemente analysadas. 0 falsificador
pnem sempre poderia realisar os avniltados interesses

que a sua ambicdo vil reclama, se prestasse attengdo

apenas ao augmento illicito do liquido a vender. O vi-
pho aguado, a ndo ser que natural ou artificialmente
possua uma cOr sobre modo carregada, nio entraria
por certo pelo seu descoramento em concorrencia in-
dispensavel .4 acquisicdo dos lucros exagerados. Se por
um lado augmenta o interesse procedente da quantida-
de, faz decrescer por outro o que procede da qualida-
de. E por isso que a aguagem dos vinhos se torna a

s o ¥ e,

iR
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companheira inseparavel do seu coramento artificial e
da sva alcoolisagdo. N’estas condigOes atlinge-se sem
difficuldade a inconveniencia acarretada para a saude
com o uso de semelhantes bebidas. A apreciagdo feila
nos dous precedentes capitulos basta para que possa-
mos dar parecer seguro sobre uma pratica d’esta or-
dem.

Mas analyse-se o facto mais singelamente, e figu-
re-se o caso, menos complexo e mais favoravel, d’um
vinho regularmente alcoolico, e d’uma cor sufficiente
para arrostar com a mistura da agua sem modificacoes
sensiveis nas suas qualidades exteriores. O commer-
ciante nunca procura beneficlar os interesses publicos;
posterga-os ao coantrario em seu proveito. As conside-
¢0es d’ordem moral e outras, a que ja live occasido
de me referir, seriam sufficientes para decidir a sua
condemnagdo, se molivos d’outra natureza, consoante
mostrei ja na primeira parte d’este trabalho, nio nos
conduzissem & mesma resultante. A aguagem nao é na
verdade uma fraude s6 na inteng¢do, mas tambem nos
effeitos.

0 vinho, como se sabe e por vezes tenho dito, nao
. & um producto chimico definido, cuja composi¢do seja
invariavel e correspondente a uma formula absoluta.
Variadas condigdes contribuem a modifical-a, e, posto
que a natureza dos elementos nao esteja sujeita a lar-
gas oscillagdes, a propor¢do, sob que se mantem asso-
ciados, subordina-se a circumstancias diversas, ja men-
cionadas. Por comsequencia, nio obstante essas diffe-
rengas, a variabilidade da sua constitui¢do, nos pro-
prios vinhos incompletos, tem limites estreitos nunca
excediveis, ¢ que ndo é permittido nem convem ul-
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frapassar artificialmente. Demais, os vinhos completos
ou mixtos, que mais se prestam pelas ‘suas qualidades
hyglemcas a satisfazer as necessidades do consumo
ordinario, represeniam na sua composigio natural uma
certa conformidade regrada de principios que os torna
mais salutares e duradouros. Exagerar o desequilibrio
dos. pnmelros (mcompletos) ¢ determinar o dos segun-
dos (mixtos), tal é em uliima analyse o resultado que
com a aguagem deverd manifestar-se, com prejuizo evi-
dente das suas qualidades hygienicas e therapeuticas.

Repetirei ainda uma vez que esta bebida tam pre-
ciosa é um verdadeiro alimento pelo seu alcool (?),
glycerina, saes de potassa, phosphatos e algumas das
suas materias exfractivas, e ac mesmo tempo um va-
lioso tonico pelo seu fannino, materias corantes, prin-
cipios aromaticos, etC..: i«

A aguagem do vinho tornar-se-ha um motivo d’en-
fraquecimento para as suas qualidades hygienicas, por
fazer diminuir; em' igualdade de volume, a propor¢io
d’aquelles elementos. A este proposito bastar-me-hia
recordar o que ja disse n’outra parte, se a sua incon-
venicncia nao fosse um facto geralmente acceite.

A face das suas applicagdes therapeuticas sobresahe
tambem dum modo frisante a sua alta nocividade.

Sdo quasi sempre as qualidades tonico-estimulan-
tes que na clinica se aproveitam extensamente em va-
rios ‘casos pathologicos. A" substituigio d’uma bebida
d’essa’ ordem por - outra, sendo irreparavelmente insa-
lubre, quando menos indifferente, fard que a therapeu-
tica por vezes falhe, em manifesto prejuizo do doente
e dos creditos do ‘medico. No primeiro caso deixa-se
d’aproveitar o médicamento ‘que poderia trazer-the a
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a saude; no segundo aguardam-se debalde os effeitos
presuppostos, e fica collocado o clinico n’'uma d’essas
situagdes criticas, em que uma suspeita vaga e depdls
um scepticismo completo acabam por dominal-o em ma-
teria de medecina.
Sob o ponto de vista hygienico e therapeutico nio
* &, pois, sem importancia a addigdo da agua, como po-
dena parecer a um exame superficial e pouco rlgoroso
A analyse conscienciosa do facto testemunha segura-
mente estes resultados, sendo certo ainda, que mem
sempre a agua empregada reune plenamente 2s condi-

sges, dg Piera, &, popbifidade 4ap f Selencls Jeciama-
afy esmugls o zolsdqeodq &226ioq ob 2ssz  smiteoyle
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A acidez constitue um elemento de depreciagao dos

vinhos, a que todos os interessados procuram obviar,
langando para isso mio de meios variados. Este defei-
to nem sempre reconhece a mesma pathogenia; 6 na-
tural e depende ordinariamente d’um excesso de bitar-
tarato de potassa, ou representa uma doenga acciden-
tal subordinada entdo transformagdo d’uma parte do
alcool em acido acetico, E esta ultima que entre Bos
se procura vulgarmente remediar.

A degeneragdo acetica, posto existirem meios de a
encobrir perante o publico, é um elemento bastante
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para votarmos a nossa condemnagdo ao vinho por ella
modificado, visto enfraquecer a sua riqueza alcoolica,
destrulr a harmoma natural dos seus principios e occa-
sionar decomposigbes, d’onde procedem elementos que
lhe transmittem qualidades pouco salutares.

&

® Ot

A soda, a cal e a potassa ou os seus respectivos
carbonatos sio agentes frequentemente aproveitados na
attenuagdo da azedia do vinho.

-Bm qualquer dos casos a resultante 6 commum e
consiste na formagﬁo d’acetatos soluveis, cuja quanti-
dade ser4 relacionada com a do acido acetico existente
e a propor¢do das materias sobre que este reage.

Precisemos o valor d’estas bebidas no ponto de vis-
ta da hygiene alimentar.

.., acetato de potassa, facilmente soluvel no alcool
e na -8R, é em pequenas doses um leve sudorifico
e um bom diuretico. Na dose de 8 a 16 grammas de-
termina colicas e purgagdo. Transformando-se em par-
te no sangue alcalinisa as urinas pelo facto da sua ele-
minagdo pela via renal sob a forma de carbonato. Co-
mo as vias respiratorias se irritam com facilidade nas
pessoas delicadas é de crer que seja tambem excreta-
do pela mucosa bronchica. A sua eliminagio pelos rins
faz que seja um estimulante efficaz d’estes orgios e
possa tornar-se mesmo um verdadeiro agente d’irrita-
630 quando usado em doses grandes oy habitualmente
repetidas, paoy o ag ofggtallite siey ghais 07

Considérando os eﬂléltos mencionados a repetir-se

iy
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n’um individuo d’'um modo inopportuno e habitual, com
o funesto concurso das qualidades inherentes ao vinho
azedo, a falsificagdo, onde se gerar qualquer d’aquelles
elementos na dose reclamada pela proporgio acetica,
ndo paderd reputar-se uma pratica inoffensiva para a
saude, mas d'uma influencia desfavoravel.

*

* * . . ’
o 18y & BbG

A attenuagio da acidez morbida do vinho pelo oxi-
do ou carbonato de chumbo é ainda um exemplo fri-

sante do quanto pode a degradagdo moral do indivi-
duo gloos'h ongnm'xox bu olgla

Na actualidade, esta praticd parece resfrmfnr se
notavelmente, ndo de certo por attencdes & salubrida-
de publica, mas pelo receio das perseguigdes authori-
tarias. JEGAESL D ni g

Entre nds, e no estrangel?at FbaiStai casos
numerosos d’intoxicacdo saturnina operada por esta via.
Nao ha muito ainda que em Compidgne varios solda-
dos foram acommettidos por um estado morbido parti-
cular, de feicio univoca, posto que impossivel de ca-
pitular no primeiro momento. ~ "'9% 5LV 519q 0835p

A estreita semelhanca dos accidentes e a SImuIta-
neidade do seu apparecimento fez, porém, suspeitar
uma intoxicagdo, que de facto um exame mais rigoro-
so veio ulleriormente confirmar. Tratava-se d’'uma pre-
paragdo d’acetato de chumbo, contida n’um vinho ser-
vido na alimentagio dos soldados accommetidos.

Foi ainda esta adulteragdo que em 1858, na nossa
camara dos deputados, sustentou uma viva dlscussao,
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em que tomou parte um dos nossos mais distinclos hy-
gienistas contemporaneos o Snr. Dr. Macedo Pinto.

Poderia esplanar’ demasiado a citagdo de factos
d’aquella ordem, se necessario fosse firmar convic-
¢des, e a nocividade dos alimentos, falsificados pelo
chumbo, néo estivesse radicada profundamente no es-
pirilo de todos.

Conhece-se-este metal, e as suas differentes com-
binagdes como agentes toxicos de superior energia e
porisso:comprehende-se em geral todo o perigo que
semelhante adulteracio pode-acarretar para a saude.

Quer se ompregue o oxido, quer o carbonato de
chumbo, o resultado é commum, e consiste na forma-
¢id de sal de Saturno facilmente soluvel no vinho.

0:us0.d’'uma bebida, em que se contiver esta subs-
tancia‘na dose em que por vezes se [orma n'aquelle
liquido, é susceptivel de produzir desde logo, como a
observa¢do o attesta, phenomenos morbidos immedia-
tos,. offerecendo na.sua evolugo os tragos ca,rg,ct,@;‘,iggi-
cesodas doengas agudas, - solosbhot
51N outro caso, porém, mais vulgar e de certo mais
perigoso, a absorpgdo lenta e demorada dos mesmos
produetos toxicos € bastante restricta para que se de-
clafemros -accidentes subitos e agudos da infoxicagao
propriamente dita. -Mas n’uma compensa¢io funesta
cria-se- pela -repeticdo habitual um estado dyscrasico
mais. on mencs accentuado, uma alteragdo no processo
nutritivo geral e particularmente na constituigdo espe-
cial “de cada orgdo, em consequencia do que sobre-
vem, a colica secca, as paralysias, as nevroses e em
resumo todo o cortejo symptomatico do saturnismo
chronico.
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_ .aobo! sb ofitis.
“"Para levantar o sabdt fraco de certos. vialos, e
tornal-os mais limpidos, vermelhos e brilhantes, para
combater defeitos ou doengas adquiridas a que esldo
expostos, 6 costume por vezes proceder a sua acidifi-
cacdo. K precizamente com este fim que se emprega
o0 alumen e o gesso, a0s quaes reservo capitulos parti-
culares n’este trabalho, ndo tanto pela multiplicidade
d’indicagdes que sdo chamados a’ preencher, como pe-
la subida importancia que -nos merecem sob o ponto de
vista da salubridade publica.sb [svilgsoeve & obiupi
Sdo varios os agentes que se recommendam como
aptos a desempenhar aquelle papel, e no quadro dos
productos acidificantes figuram substancias. diversas,
sendo todavia as:principaes : -0 acido sulfurico, tartari-
co, oxalico e tannico. 2 #Ja%i 0539
Considerada a quest3dnaiassud generalidade affir-
ma-se-nos desde logo o seu caracter frauduloso. O que
se procura de facto conseguir procedendo por -aquella
forma ? Nio é por certo’ modificar n’um sentido favora-
vel a composigdo natural do vinho, ou supprimir-lhe
defeitos adquiridos, transmittindo-lhe qualidades na rea-
lidade indispensaveis para o approximar d’aquelle pa-
drdo que a hygiene estabelece como mais adquado a
obviar 4s imperiosas- necessidades da hygiene e da
therapeutica. . .0oigo1e
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Filiada na ambigio, como todas as suas congene -
res, a acidificagio dos vinhos ndo pode ter por movel
a heneficiacdo dos interesses publicos, mas a satisfagio
d’'um egoismo vergonhoso que ndo respeita considera-
¢des, por mais elevada que seja a justiga que lhes as-
sista. Trata-se apenas d’elevar falsamente um vinho,
inferior, doente e em poucas condigdes de salubridade,
ao ponto de se fazer passar no consumo geral como
. um liquido saudavel e de subido merecimento commer-
cial. Assim se paga, e o consumidor miseravelmente
enganado e suppondo. aproveitar os preciosos benefi-
cios d’'um vinho completo, ingere apenas na realidade
uma zurrapa ignobil, que o paladar aprecia pelo que
Ihe custa, mas de que a organisagio deverd mais tar-
de ressentir-se seriamente.

Tende-se hoje em geral a conceder ao acido sulfu-
rico, em prejuizo dos mais agentes, o monopolio da
producgio d’aquelles resultados. B mais uma prova
bem manifesta das minhas affirmagdes. A escolha ndo
se regulou aqui evidentemente pela consideragdo hy-
gienica dos differentes productos acidificantes, mas pe-
lo grau mais ou menos elevado do seu valor commer-
cial. E é conveniente saber-se que a dose com que a
analyse chimica o representa na composicio dos vinhos
adualterados nio 6 uma insignificancia sem valor. E.
Bastide, em differentes exames a que teve occasiio de
proceder, verificou por vezes a existencia d’esta subs-
tancia na proporgio de 2 grammas para cada litro de
vinho.

Infelizmente ndo é $6 a acgdo propria do acido sulfu-
rico na economia que o hygienista mais deve recear
n’estas condigdes. O producto encontrado no commer-
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cio, eusado pelos sophisticadores nas suas manipulagdes,
ndo 6 o acido sulfurico, existente nos laboratorios chi-
micos como um ser, cuja composi¢do é escencialmente
definida. Faz-se acompanhar, de facto, quasi sempre
de varias drogas mais ou meros nocivas, (acido chlorby-
drico, hyponitrico, oxido de chumbo, arsenico e ma-
terias organicas), cuja presenga ndo deve Ser menos
presada na apreciagdo dos vinhos acidificados por esle
processo.

Abstrahindo pois, dos effeitos nada favoraveis que
a accdo lenta e demorada do acido sulfarico no orga-
nismo devera manifestar, o seu emprego impdem-se
como sendo uma pratica prejudicial e justamente con-
demnada.

0 mesmo se poderd dizer ainda com solido funda-
mento da operagdo geral, que elle é chamado a effec-
tuar, seja qual for de resto o producto a cuja interven-
¢ao0 se recorra. GEHDEET 20L9UPE B 06Ok

<Ms zedoiur 2sh sleotineat m
sipamelnabiv.
CAPITULO VI

v iaawiuit Aar i

tnovang & - e
Vinhos aluminados =

SgiBldl G & LLU cODEBISIL

wamnys satoarefih s Lahid
0 alumen é um producto em extremo, conhecido e
altamente apreciado na industria fraudulenta dos vi-
nhos. Inscripto entre os numerosos agentes do cora-
mento artificial, é susceptivel ainda de desempenhar
“varias applicagdes, quer actuando por modo directo so-
bre o vinho, quer permittindo a incorpqug@g,:dfgy;ras
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substancias, cujo emprego. seria de todo infructifero, sem
tamrwaliosagoneutSesiaigolpaizol so zobot iegup yen

‘Asaluminagdo.dos vinhos., € tambem por ‘int‘”elicivgg,r
~ de uma das manipulagses, cuja influencia se traduz
mais perniciosamente, sobretudo pela elevagio notavel
da cifra aluminosa. IR o

0 sulfato d’alumina e de potassa quando a sua ap-
plicagdo se prolonga, occasiona um estado congestivo
ou inflammatorio da regido sobre que se applica. Do-
ses fortes ingeridas no esipmago provocam nauseas,
vomitos, dores abdominaes, diarrhea e mesmo um pro-
cesso phlegmasico do tubo digestivo. A despeito d’esta
acgdo irritante 16618 *MMEH* passa ao systema cir-
culatorio pelas vias d’absorpgdo, circula com o sangue
e vai finalmente: manifestar 0. seu poder adstringente
nos: orgos; secretores, destinados 4 sua eliminagdo.
(Gubler). ‘ .

Bouchardat, - Schwilgué, . Trousseau e Pidoux sdo
concords emi.confesifzthe tambem essas qualidades e
em admitlir que o seu uso habitual, mesmo em dpfse
inferior, podesiamarss i.Qrigem, dg. graves acciden-
teseuih fvebog ofa 92 omeom O sl ,‘

Flaudin. collogge BoagFURO; dos Venenos mineraes,
e Mabwon;: distingto toxicologista classifica todos os saes
aluminosos entre os agentes toxicos. -

- Oxfilay oujaauthoridade n’esta materia ndo. pode
contestar-se, diz: La nocuité de Ualun ne saurdit étre
contgstég, alors méme qu'on laisse aux animauz. la
facultérde vomir, puis qu’il détermine des vomisse-
menisi:souuent, reiterds. ... Celte experience _,tend‘ o fai-
re enaire. que Ualun mélée aux vins, powrrait, dans

certaings.circonstanges, ocoasiongr des agcidents.

g el
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A nocividade pois d’esta substancia, a que se refe-
rem quasi todos 0s toxicologistas -6/ d'uma~evidencia
ifitoncussa ; attestam-no irrecusavelinémtg-asdesordens
funccionaes e ‘organicas que, por Vezbs'e com © Seguro
fundamento, se tem refeido ao uso, mesmo accidental,
do vinho aluminado. SeOMmuiE

s 80z & vhasup seestoq ob o snimuls'b olslive ©
ovileagmon - obsles muy £00i26090 (S3n0lOTq 92 0EYEN
ol .goflqys 9z anp o1doe oBiger sb oftolsmmshinr :
BB9BUBN £ . GAPITURO OMIesbitogni eshiol &

T Cisil zespimobds estob zolimme.

R -Heagib ndad ob ooizsmgeldq oze: -
o smoleys o5 EARMOS gessadon; o st ofy
sugase o moo sluor 5 siv 2nleq oitol:
Hnaoliakdgsit dos vinhos ndo ‘g2 aamalindovagio
do seculo actual; conformie se deprehende: .d'algumas
passagens de Plinio e outros escriptores da antiguidade,
"0 uso do gesso era j&por “aquietles tempos sobejamen-
te conhecido para diminuir a aspereza do vinho e con-
correr para a sua clarifidagd, voe 0 sup Tillimbs ¢

““Entre nos creio ‘sef‘esta 4duiteradan’ om. facto’ de
pouca vulgaridade. O mesmo S6 nio podera dizer de
Franga, onde desde 1838!"a“gdssagem principiou-a ser
elevada 4 altura d’uma pratica geral1igab rmeitos’ dos
seus departamentos “Yinicolas. wring 208001007
""" Maior vivacidade mna odr; crescimentd delipgicipio
alcoolico, segura garantia da conservagdo; reducgdo
das borras e limpidez quasi inalteravel, dos :vinhos,

. taes eram 08 preciosos beneficios, apregoados: n'uma

~'publicagio de Serane, ‘e por via dos” qiaus este publi-
cista 10’grou tirar o emprego do gesso da dhscuridade
em qie jazia até ali; ‘para o impdr com todo o -presti-
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gio dos seus maravilhosos resultados ao respeito e 4
consideragdo geral, Depois que- pelos seus exforgos o
uso da gessagem adquirin tam . nolavel generalisagdo,
nao tardou que se ventilasse, entre os sabios mais in-
teressados na questdo, o problema da sua influencia
hygienica. Submettido ao parecer authorisado de varias
corporagdes scientificas ndo poude ainda, devo affir-
mal-o, abandonar o terreno da discussio, e conseguir
uma solucdo completa e definitiva.

Alguma cousa todavia pode dizer-se. Referindo-me
a0s trabalhos, que mais modernamente se tem publica-
do, ¢ onde a accusagdo e a defeza contam intrepidos
e obstinados representantes, posso affirmar desde jaa
ideia que mais calon no meu espirito, assumindo hoje

. 08 foros d’uma sincera convicgdo. Partilhando os prin-

cipios expendidos por Levy, Chevallier, Poggiale e ou-
tros persuado-me que a gessagem pode communicar ao
vinho gualidades perigosas, pela incorporagdo de subs-
tancias prejudiciaes 4 saude. .

Tal como se emprega em Franga, a operagdo, a que

nos vamos referindo, realisa-se espalhando-se gesso co-

sido ¢ em po na .cuba de fermentagio, de modo
a formar camadas alternadas com a uva que deve pro-
duzir o vinho. A quantidade de gesso. addicionado po-
de approximadamente calcular-se em 2 kilogrammas
para 100 d’uvas, sendo todavia este termo medio sus-
ceptivel d’experimentar oscillagdes diversas para mais
Ou para menos, conforme. indicagdes variaveis, liradas
da natureza, do teptang., dasuplidade da cdpa, matura-
£a0,. etc. wn ehepteralal g

Para poder conscienciosamente apreciar-se as modi-
ficagdes determinadas. pele: gesso-na salubridade do vi-
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nho, convem primeiro que tudo tomar conhecimento
do problema chimico, que n’este ponto se levanta. Es-
14 na realidade aqui, 4 falta d’observagdo directa, a ba-
se de qualquer affirmagdo, e, seguindo (al caminho,
creio ter abracado o melhor meio de fundamentar a
these, cuja demonstragdo me proponho.

Gonformando-se na reacgdo fundamental operada
entre o bitartarato de potassa, principio normal na com-
posi¢do do vinho, e o sulfato de cal, elemento domi-
nante do gesso, os chimicos divergem sobre pontos de
secundaria importancia. A resultante d’aquella reacgio
consiste na.formacdo de sulfato de potassa, tornado ul-
teriormente um dos elementos do vinho, acido tartarico
posto em liberdade e tartarato de cal que pela sua in-
solubilidade se deposita. E esta ultima circumstancia
que, conforme uma das leis de Bertholet, realisa a con-
digio geradora da dupla decomposicio.

Sobre effeitos accessorios d’esta acgdo predominan-
te, j& disse, ndo vemos representar-se a mesma confor-
midade d’opinides e, ao passo que Glenard e em ge-
ral os chimicos de Montpellier, rejeitam, como princi-
pio, o desapparecimento completo do bitartarato de po-
tassa e um augmento na proporgdo dos saes calcareos,
Janicot, Levy, Tripier, Poggiale, etc., professam um
modo de- vér totalmente opposto. As observagdes, que
n’esse sentido se tem realisado, referem-se, ora a vi-
nhos gessados durante o trabalho fermentativo, ora a
vimhos que com um fim experimental tem adquirido
esta qualidade, pela circumstancia d’um contacto mais
ou menos demorado com uma determinada porcdo de
gesso.

Contra as segundas, por certo as mais numerosas,

6




84

insurge-se com energia M. Glénard, pois que néo re-
produzem d’um modo rigoroso as condi¢des da gessa-
gem, tal como & geralmente praticada pelos viniculto-
res. Ndo estranharia que a experimentacdo n’esse ca-
so levasse a concluir pela ausencia total do cremor de
tartaro e pelo crescimento anormal de principios cal-
careos, visto que a quantidade de gesso empregada
seria uma fonte inexhaurivel, onde o vinho se prove-
ria necessaria e continuadamenle, conforme as condi-
cdes especiaes da sua capacidade dissolvente. No mos-
to porem, o meio diversifica, o gesso constitue-se em
relagdo com um liquido assucarado e se por um lado
o assucar contribue a angmentar o poder dissolvente
do liquido, impede por outro a mutna decomposi¢do
dos saes postos em presenga, consoante se verifica
para muitas reacgdes chimicas.

Mais tarde o trabalho de fermentagdo comega, de-
senvolve-se o alcool, 0 mosto faz-se vinho. Modificado
pa sua natureza, o liquido muda de poder dissolvente
a respeito dos dous saes, deixando livres as suas affi-
nidades reciprocas. A mutua acgdo decomponente, rea-
lisada & medida da conversio alcoolica, serd depen-
dente da quantidade e equivalencia das materias dissol-
vidas; e como o sulfato de cal existe 14 em porpor-
¢Oes relativamente muito menores nio se operam as
condigOes necessarias ou convenientes para a. inteira
desapparicdo do bilartarato de potassa. Este modo de
comprehender o facto exclue desde logo, como conse-
quencia inevitavel, a presenca anormal do sulfato de cal.

Eis ahi fica tracada em breves palavras a maneira
porque aquelle abalisado chimico interpreta e explica
os phenomenos realisados na gessagem do vinho.
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Qualquer que seja o valor d’esta interpetragdo, cuja
veracidade nfo vejo confirmada, é impossivel ndo re-
conhecer-se a existencia de factos que nio podem com
ella conformar-se e Ihe sdo inteiramente adversos. Con-
fessa-o elle mesmo na «Gazeta medica de Lydo», onde
affirma a presenga de 4 a 6 grammas de cremor de
tartaro em cada litro de vinho natural, quantidade esta
que diminue notavelmente pela gessagem, a ponto de
desapparecer em certos casos d’um modo completo.
Confirma-o tambem Janicot e Thirault em analyses nu-
merosas.

A divergencia vem portanto a residir em uns con-
siderarem como regra aquillo mesmo que os outros es-
tabelecem como excepgdo.

‘Posto que o numero das analyses, para os ultimos
experimentadores, seja sufficientemente grande, e estas
se realisem nas condigdes de precisdo requeridas por
Glénard, eu, sem compartilthar a opinifio do arrojado
defensor da gessagem, nem por isso me pronuncio sem
reservas pela ideia dos seus contradictores. £ a ana-
lyse chimica, extensamente praticada, a unica que po-
de esclarecer o problema em questdo. No posso re-
solvel-o, e, acceitando os resultados sobre que existe
plena conformidade, de pareceres, poderei estabelecer
que o bitartarato de potassa é, no vinho gessado, subs-
tituido pelo sulfalo da mesma base, podendo em certos
casos ser completa essa substituicdo e juntar-se-lhe o
crescimento artificial dos principios calcareos. E isto
tambem o que mais utilisa a0 meu intento, conside-

rando que as principaes objeccdes, levantadas ao em-

prego do gesso, assentam na incorporacio do sal de
Duobus.
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Ha um facto capital, que por si s6 resolve talvez o
préblema, posto que M. Glénard procure dissimulal-o
na sua argumentagdo, tornando-se merecedor das mes-
mas censuras, com que n'outro lugar pretendeu fulmi-
nar os seus adversarios: & a dose por vezes elevada
de sulfato de potassa, que pode introduzir-se no vinho.
Querendo apparenlar de generoso para 0S Seus pro-
prios contradictores, colloca-se no ponto de vista d’uma
reaccio completa entre o sulfato de cal e o cremor de
tartaro, circumstancia para elle pouco realisavel na pra-
tica.

Acceitando a dose de 5 a 6 grammas como repre-
sentando a media naturalmente contida em cada litro
de vinho, calcula em seguida a porgdo de sal de Duo-
bus, que por ventura deverd formar-se n’uma solugdo
onde se contiver uma tal cifra de bitartarato. Conclue
d’ahi que 5 grammas de cremor de tartaro produzem
2,533 de sulfato de potassa e 1&™99 d’acido tartarico.
Assim 5 grammas de bitartarato de potassa por um la-
do e 4,532 d’uma mistura de sulfato da mesma hase
e acxdo tartarico seria rigorosamente a expressio nu-
Tiética 'da differenca de composigio que distingue um
Vinho gessado, do nio submettido & acgdo do gesso.

0 calculo sera exacto, mas ndo pode acceilar-se,
como representante da verdade. Suppdem o vinho, de-
vendo referir-se, senio ao mosto, ao menos ao vinho
em via de formacio ou recentemente feito. E sabido
que westas circumstancias a quantidade de bitartarato
8 potasta ‘8’ consideravelmente superior, 4 que mais
tarde n’elle se encontra; e o calculo de Glénard, su-
hordinado 4s precaugdes devidas, assignalaria por cer-
to uma’cifra“bem miais elevada de sal de Duobus.
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Esta hoje demonstrado que o poder digsolvente do
vinho é maior para este ultimo.sal gue para o bitarta-
rato de potassa, verificando-se a possibilidade d’intro-
duzir n'elle a dose collossal de 102 grammas por litro.
Bste facto seria sem valor para Glénard, e trazido ape-
nas a campo para aterrar os incautos ou ignorantes,
pois que a proporgdo de sulfato de potassa tem neces-
sariamente de relacionar-se com a quantidade de bilar-
tarato existente.

Creio bem o contrario, e persuado-me que nao po-
de ser indifferente esta indicagio da cifra de sal de
Duobus que pode comportar-se no vinho, visto que es-
ta circumstancias vem mostrar a falsidade d’'um argu-
mento, adduzido em favor da operagdo. O cremor de
tartaro em grandes doses nunca poderd existir n’elle,
porque seria isso contrario & sua capacidade dissolven-
te, a0 passo que o sulfato, formando-se primitivamen-
te em grandes porgdes, ficard residindo sempre I,
visto que assim o consente a sua facil solubilidade.

~ Nao pode pois marcar-se exactamente o termo ma-
ximo d’este sal, calculando sebre o vinho, e a existencia
n’elle d’'uma cifra qualquer ndo implicara a forliori
uma quantidade dupla de cremor de lartaro. Esta ideia
tem a sua confirmagdo experimental Thiriaux, Langlois
e Poggiale, chamados a analysar vinhos gessados de
diversas provincias reconheceram, nao s a presenga
de saes de cal em dose superior & natural, como ve-
rificaram a existencia d’uma quantidade notavel de sal
de Glaser, que n’'um d’elles attingia a elevada cifra de
7,8388 por litro.

T dis'r olnes
ol wen RN N

0 gesso ndo corresponde a uma formula chimica

-
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determinada ; a sua composigdo é variavel, segundo a
sua procedencia, grau de principio e outras circums-
tancias diversas. Além do sulfato de cal, constituindo
o elemento dominante, pode conter, como por vezes
se tem assignalado, alumina em natureza, sulfato d’a-
lumina e potassa, de magnesia ou de baryta, carbona-
to de-cal etc.—Em virtude d’esta variabilidade de com-
posigdo, o gesso, principalmente o cinzento, tem sido
arguido d’introduzir no vinho uma substancia, cuja no-
cividade ninguem contesta, o alumen. O professor
Chancel encarregado de verificar esta parte da accu-
sagdo da sobre ella o parecer seguinte :

«No vinho analysado ndo existe alumina, e toda-
«via a experiencia demonstrou que o gesso, emprega-
«do na operagdo, continha aquella substancia em quan-
«tidade notavel, é que os gessos ndo podem introdu-~
«zir alumina no vinho, visto que a nio cedem ao aci-
«do chlorhydrico fervente aquelles que a contem, como
«0 gesso cinzento e a argila.»

Posto que o sabio chimico de Montpellier se expres-
se tam formalmente sobre este ponto, a analyse tem
mostrado a existencia do alumen nos vinhos gessados.
A presenca anormal d’essa substancia estara subordina-
da ao facto da gessagem ou serd independente d’essa
operagao? Ndo o posso saber. Em todo o caso cum-
pre manter n’esta parte uma reserva prudente e vér
na propria incerteza um elemento de condemnagio.

Pelo que acaba de ser exposto comprehende-se que
a operagdo da gessagem ndo tem exclusivamente por
fim modificar qualidades exteriores, no fundo insigni-
ficantes, que prejudicam a potabilidade. O vinho ges-
sado nao mais pode gosar os foros d’'um vinho verda-

’
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deiro, attentas as profundas modificagdes qugsHaL%-
perimenta na sua composigdo chimica naturalangq se:
Substitui¢io do cremor de tartaro pelo sulfate;de
potassa. P
Crescimento dos principio calcareos.
Presenga possivel do alumen;
Falta da associagcdo natural enire o bitartaratlo de
potassa e o tartarato de cal.

Com o apoio d’estes dados lam importantes, pode-
remos agora determinar os effeitos possiveis do uso ha-
bitual dos vinhos gessados; os resultados da observa-
¢do fazem falta, posto que pertencesse mais & experien-
cia que 4 analyse o pronunciar-se sobre o valor hygie-
nico d’estes productos. N’essa impossibilidade porém,
a analyse chimica e a inducgdo racional algumas con-
clusdes nos authorisam. '

Quaesquer que sejam as condlgoes espec1aes em
que se faz a colheita e a fabricagdo do vinho, a sua
constituicio natural comporta unicamente uma quanti-
dade minima d’elementos calcareos, que nao serd con-
veniente augmentar. Todos reconhccem a insalubridade
das aguas selenitosas, ¢ por isso procuram-se apenas
quando é ahsolutamente impossivel conseguir outras
mais salubres. Repuladas inaptas para os usos da.vi-
da, desde que encerram uma millesima parte de saes
calcareos, ndo sei como possa comprehender-se que o
vinho gessado seja mesta parte indifferenle se a sua
composicdo revela por vezes d apalyse doses elevadab
d’aqueiles principios. .+ 20 rgrow Ahoo 28 0

&
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Mas ndo & esta a circumstancia de mais vulto; ou-
tra -ha mais influente no organismo, e refere-se a pre-
senga de sulfato de potassa, por vezes em enormes pro-
porg¢oes. R

Este sal, diz Glénard, possue propriedades purgati-
vas, mas s6 quando administrado em quantidade supe-
rior. A sua propor¢do no vinho (2 a 3 grammas) é bas-
tante. pequena para que esses effeitos se manifestem.
A substituicdo, continua, serd necessariamente inoffen-
siva visto que a maior dose de sal substituido compen-
sa de mais a superior energia d’acgdo do sulfato de
potassa.

A falsidade d’esta assergdo deprehende-se bem das
consideragdes expendidas precedentemente. No vinho
gessado- tem-se verificado a dose de 7,5388 d’aquelle
sal por cada litro, e os analystas ndo véem ainda ahi
o limite maximo da sua incorporacao.

i No dizer authorisado de Trousseau, Pidoux e ou-
tros pharmacologistas, este sal deveria ser banido da
pratica medica, pois que é vanlajosamente substiluido
pelo sulfato de soda ou magnezia, sem de resto preen-
cher alguma indicagdo especial. Doze a dezeseis gram-
mas devem reputar-se o limite superior da sua admi-
nistragao para aquelles que creiam dever ainda empre-
gal-of cporquanto é ordinariamente seguido de colicas
e um sentimento d’ardor na regido epigastrica, que
nenhom dos outros saes mencionados costuma deler-
minar.. No caso supposto; e ponderando estas razdes,
¢ de mais qualquer discussdo porque ninguem podera
olhar indifferente o uso habitual d’'uma bebida, onde
se contiveram 7,57-388 de. sal de Glaser.

Conceden'do’ser estd=d excepgdo, perguntarei, con-
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vira tolerar ainda o emprego do gesso, quando por-
ventura a quantidade de sulfato de potassa por elle
gerado fOr a que se representa no calculo de Glé-
nard? s
Creio que ndo. A correlacdo quantitativa, assigna-
lada entre o cremor de tartaro e o sal de Duobus, ndo
6 extensiva as suas qualidades physiologicas, e a dose
de 5 a 6 grammas do primeiro desempenha peranle a
economia humana um papel bem menos activo que 2
a' 3 grammas do segundo. Ndo pode por esse molivo
crér-se sem effvito uma tal substituigdo, tanto mais sa-
bendo-se que o bitartarato de potassa é aproveitado
pelo organismo, e vai fazer parte da constituicao nor-
mal do soro de sangue, a0 passo que o sulfato da mes-
ma baze nio se encontra normalmente n’elle, nem em
qualquer liquido animal.
$e, pois, o uso accidental ou pouco demorado d’um
vinho submettido 4 gessagem ndo é susceptivel de pro-
vocar desde logo accidentes graves, a inducgdo racio-
nal authorisa-nos a pensar que pelo tempo a sua in-
fluencia deve traduzir-se sobre a saude d’um modo
desfavoravel. ol sivanes obgsnibai smpgls vady
Que vale em face d’isto a antiguiddde da opera-
¢do, para a qual M. GIénard appella tam enthusiastica-
ticamente, como se fora um argumento decisivo?
@ Se fosse real, diz elle, o perigo que se lhe apon-
ta, nio haveria hoje necessidade de discutir a ques-
tdo, porque o tempo se feria encarregado ha -muito.do
seu julgamento. +nq cBeeuneih 1suplsup eism ob o
A razio nada colhe, mostra apenas que as condi-
¢oes de viciagio do vinho gessado ndo sao bastantes,
para que accidentes immediatos se declarem, e cha-

~
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mem para elle a attengdo devida. Quantas circumstan-
cias indifferentes terdo expiado:injustamente os crimes
da gessagem dos vinhos? - 11208009 shoy motolus «

Quantas perturbagdes graves do organismo serdo
levadas & conta do frio ou do calor, da estagio, d’'uma
impressdo moral, emfim de qualquer influencia inoffen-
sivay=devendo rreferir-se s0 e exclusivamente ao uso
habitual d’um vinho gessado?

Como se vé o argumento é comesinho, mas ainda
assim:contrapdr-lhe-hemos alguns resultados d’obser-
vagdo directa. Diversos medicos d’Africa e particular-
mente d’Oran, onde varios processsos criminaes tem
tido logar, verificaram a acgdo prejudicial dos vinhos
gessados, que n’aquella provincia passa como opinido
geral. Servoisier relata casos numerosos da acgdo di-
leteria d’estes productos e M. Scrive confirma a sua
veracidade, affirmando que, a despeito da sua robus-
ta organisagio, nunca pOde fazer uso de taes bebi-
das, sem que a sua saude se ressentisse prompta-
mente.

Qne dizer ainda do ah@meg} & outros saes que é
possivel 4s vezes introduzir-se no vinho por interme-
dio da gessagem ?

Porque razido os productores, effectuando esta ope-
ragdo, ndo procedem pela mesma forma nos vinhos
destinados ao seu proprio consumo? Porque se nao
aproveitam elles se na realidade ella possue.as. mara-
vilhas que se apregoam? nsivgn rhe1evih 3

A repugnancia instinctiva, que naturalmente se sen-
te para o vioho gessado, ndo me parece um prejuizo,
um receio imaginario. Condemnar esta pratica em no-
me-dos interesses sanitarios;:ndo pode ser sacrificar a

-
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um zelo inconsiderado interesses agricolas e commer-
ciaes de subida importancia, Os beneficios, que d’ella
se auferem, pode conseguil-os uma alcoolisa¢ao oppor-
tuna e bem dirigida, ou algum dos processos de con-
servacdo modernamente propeostos. O emprego do ges-
so consideral-o-hei por isso sempre como um meio me-
nos dispendioso de grangear na apparencia 0s mesmos
resultados.

Sob o ponto de vista medico-legal nio ha motivo
para que deixe de considerar-se uma fraude, quer na
intengao, quer de facto, e em face da hygiene uma
manipulagdo perigosa para a saude. Attesta-o a analy-
se chimica, mostra-o a boa razdo, e affirma-o o proce-

dimento dos proprios vinicultores. ups'a sup (20bsazs::
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A divisdo das misturas fraudulesas do vinho em
capitulos separados é o producto d’uma scisdo artifi-
cial, e constitue apenas uma necessidade d’estudo. Co-
mo no decurso d’este trabalho se tem visto por vezes
as diversas operagdes apreciadas associam-se umas 4s
outras frequentemente, ¢ é raro o caso em que a ana-
lyse chimica vem declaral-as n’um perfeito estado d’iso-
lamento. Gonhece-se de sobejo.a intengdo de sophisti-
cador para que careg¢a:d’explicar-me sobre a necessi-
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dade de tal procedimento; o vinho é um producto com-
plexo e concentra- em si propriedades diversas, coja
associacdo merece ser considerada na fixagdo do seu
valor commercial. Da ideia da fraude simples, deslina-
da a modificar-lhe uma ou outra qualidade, a redu-
zir-lhe um ou outro defeito, partiu naturalmente a ideia
da sua complexidade, e os differentes processos indus-
triaes, chamados a realisal-a, estreitaram-se em intimo
abrago para reproduzir integralmente a obra da nalu-
reza: eis a origem dos vinhos facticios ou artificiaes em
cuja producgdo se despreza a vinha e s6 collabora a
arte.

N’estas condigdes o vinho deixou de ser o resulta-
do da fermentagio do summo da uva, para tornar-se
apenas um producto industrial. Ja o nio aliera a qua-
lidade da cépa e do terreno, ji o ndo prejudica a mar-
cha das estagdes, ja o ndo modifica- o decorrer dos
tempos; é uma estatua de marmore em presenga d’um
sér vivo.

E como da officina do estatuario sahe a effigie d’um
homem illustre ou d’um grande criminoso, assim da
mesma fonte pode sahir um vinho generoso, ou um
lignido ordinario, um vinho alcoolico ou um assucara-
do, um do Porto ou outro de Bordeus, no mesmo dia
faz-se-lhe carregar o peso de muitos annos. E a cupu-
la do edificio, o ideal de perfeicio da industria frau-
dulosa, o ultimo requinte da arte de roubar, o golpe
mais profundo nos interesses sanitarios. Perante o va-
lente concurso de tantos inimigos a saude tem que fa-
talmente baquear. Ndo direi mais; isto é bastante para
se conferir aos vinhos facticios as consideragdes que
merecem. E terminando, reclamarei dos poderes com-
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;

petentes promptas e energicas providencias para a hor-
rorosa calamidade que vdo atravessando os generos ali-
mentares, e isto em nome da moral, da saude publica
e ainda finalmente d’uma das fontes mais fecundas da
riqueza do paiz.
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PARTE TERCEIRA

Meios de reconhecer a fraude

Sdo diversos os meios que a sciencia poem 4 nos-
sa disposigio para descobrir as falsificagdes do vinho,

E de facto mister que o arsenal do analysta seja
tam completo quanto possivel, para que, n’esta lucta
travada contra a fraude, possa conseguir uma prepo-
tencia salutar. A physica, 4 chimica e a historia natu-
ral perlencem as armas do combate.

Mas se, como vimos, os progressos chimicos tem
contribuido d’'um modo superior para a vulgarisagao
d’esta ordem d’influencias, é tambem esta sciencia que
" mais recursos offerece no sentido da sua extermina-
“¢do.

0 nosso trabalho vai ji longo, e por isso, pondo
de parte por motivos facilmente justificaveis a alcooli-
sagdo apreciada pelo alcoolometro de Salleron e a agua-
gem, revelada pela dosagem do extracto secco, res-
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restringir-me-hei 4 indicagio dos meios de preferencia
recommendados para ajuizar das outras adulteracoes
mais importantes.

1.° Vinhos corados artificialmente.— Diversos pro-
cessos geraes tem sido lembrados para distinguir esta
ordem de sophisticagdes. Appoiam-se quasi todos so-
bre a possibilidade de separar, na grande generalida-
de dos casos, a ¢Or fraundulosamente addicionada da
materia corante nataral do vinho. E este, creio eu, o
ideal para onde deverdo convergir todos os exforgos
da sciencia, por existir na sua realisagio a unidade e
a simplicidade, que poria ao alcance commum a solu-
¢do d’um problema tam momentoso da hygiene alimen-
tar. Comquanlo ndo possa avangar-se, a despeito da
potente actividlade empenhada n’esse sentido, que se
conseguiu atlingir esse termo de perfectibitidade, com-
quanto um exclusivismo systematico ndo possa susten-
tar-se perante o estado actual dos nossos conhecimen-
tos, é ,assim que deverd realmente comprehender-se
todo o progresso n’esta feigdo da analyse chimica dos
vinhos. .

Lamento devéras o insuccesso d’estas tentativas,
mas ndo rejeito ainda assim o valor que podem ter
num exame menos rigoroso, ou como elemento pre-
paratorio d’'um ensaio mais completo.

Um distincto pharmaceutico de Bordeus, M. Fauré
reconhecen que um vinho authentico, rico em tannino
ou addicionado d’uma ligeira solugio d’esta substan-
cia, sendo agitado com gelatina ou albumina d’ovo em
excesso e passado atravez d’um filtro, se descéra qua-
si inteiramente. Em contraposi¢do os succos vermelhos
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de sabugueiro, amoras, phytoldeca, etc. passam no Ii-
quido filtrado, separando-se por esta férma da mate-
ria corante propria do vinho. Utilisando esias differen-
gas de resultado, o chimico referido estabelece um pro-
cesso que, per si sO e sem auxilio extranho permit-
tiria conhecer directamente a fraude, muito embora
D30 determinasse a natureza do principio frauduloso.
Um dos homens que mais tem trabalhado n’estas in-
vestigacdes, M. Armand Gautier, repetiu a experien-
cia nas condigdes precisas em que ella foi verificada
" por Fauré, e, comquanto nunca podesse chegar a um
descoramento completo do vinho natural, assignala no
emtanto differengas importantes na cor do liquido fil-
trado, susceptiveis senio d’assegurar, ao menos de
tornar presumptiva a adulteragio do vinho exami-
nado.

Foi apoiado sobre a mesma base que o eximio ana-
lysta mostrou que uma mistura de farinha e magne-
sia, diluida em agua e agitada com o vinho, precipita
quasi na totalidade a materia corante natural, deixan-
do ao contrario em solugio uma quantidade notavel
dos corantes, artificiaes.

Realisando o mesmo elemento fundamental d’este
processo, algumas esperangas se depositaram na dif-
ferenga, que as diversas cores naturaes ou frandulo-
Sas possuem relativamente aos seus coefficientes de
diffusdo na agua. Schroeder recommenda fazer descer
lentamente, por meio d’um fio, o vinho contido n’uma
garrafa de gargalo estreito, alé ao fundo d’'um vaso
proprio, cheio d’agua distillada. Na hypothese d’um co-
ramento artificial as cOres estranhas diffundir-se-hiam
d’um modo mais rapido que as naturaes; e esta cir-
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cumstancia forneceria,: ap6s numerosas experiencias

comparativas, indicagdes de certo valor.

Segundo o dr. Facon, quando um vinho suspeito,
addicionado do sen peso de bioxido de manganez, em
po se agita e se fillra, consegue-se, sendo natural, um
liquido incolor, & no caso de fraude um liquido ver-
melho, rosado ou violeta sobre o qual poderdo facil-
mente reconhecer-se 0s caracteres da materia es-
lranha.

Filbol offerece tambem um processo d’esta ordem.
Juntando ao vinho que se procura ensaiar um excesso
dammoniaco até ao desenvolvimento do cheiro forte
do alcali, addicionando-se em seguida algumas goltas
de sulfhydrato da mesma base e submettendo a toda
a acgdo de filtro, o vinho puaro passari com uma cdr
verde, a0 passo que o corado artificialmente dard um
filtralum azul, vermelho ou violela.

Fundado ainda no mesmo principio da variabilida-
de dos coefficientes de diffusio na agua, Soubeiray,
menciona um processo de maxima simplicidade e sus-
ceptivel de foruecer algumas indicagdes de proveilo.
Consiste em humedecer de vinho uma pequena espon-
ja fina e depll-a em seguida n’'uma bacia em que se
contiverem alguns millimetros d’agua.

Se o vinho for legilimo a agua ndo dissolverd im-
‘mediatamente o principio corante e s0 NO fim d’um
quarto ou meio hora sera complela a mistura; no ca-
so contrario sera rapido o coramento da agua.

Quando por espago d’uma hora se sujeita um te-
cido de séda ou la, temperado com acefato d’alumi-
na, a.acgdo d’um vinho, puro ou diversamente cora-
do, e na temperatura da: ebulligdo, reconhecem-se re-
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sultados differentes: o vinho natural da sempre uma
cor identica (borras de vinho) ; aquelle que pelo con-
trario contiver qualquer substancia corante estranha
dara cores variaveis, mas sempre bem differentes da
que pb6de conseguir-se por intermedio do primeiro. Se
n'outra experiencia sujeitarmos o tecido corado pelo

- vinho natural & influencia d’um outro artificialmente
realgado n’essa qualidade vel-o-hemos de prompto apo-
derar-se do corante estranho e mudar de cbr, cir-
cumslancia irrealisavel em condigoes de perleita pu-
reza.

Este processo, no dizer authorisado d’Armaud Gau-
lier, pode dar caracteres diflerenciaes de subido valor
Da analyse que nos propomos, mas nunca devera ser
erguido & cathegoria d’um processo geral rigoroso.
Affirmam-no numerosas investigagdes, bastante compro-
vativas da sua insuffiencia na determinagdo do. cora-
mento artificial, procedente de fructos ou fléres de
succos vermelhos.

Todas estas lentativas, como outras que poderia
mencionar, nao lem sido coroadas d’'um successo in-
concuso e invariavel para que um processo exclusivo
deva fazer {6 na solugdo do problema. Todavia, com-
quanto a chimica niao descobrisse ainda, como ja foi
dito, um reagente s6 susceptivel de desvendar directa-
mente todos os mysterios do coramento artificial, ndo
duvido aconselhar aqui para aquelles, que desejem
precaver-se contra as fraudes d’esta ordem, os proces-
sos de Fauré, de Soubeiran e o ensaio dos vinhos pe-
la tintura dos tecidos de séda ou 1a, como collocados
pelo sen grau de simplicidade ao alcance geral e ca-
pazes de fornecer ulilissimos resultados. -
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Estou certo que o consumidor terd lucrado ja
grandiosos beneficios pelo conhecimento da fraude,
muito embora ndo possa precisar-lhe rigorosamente 2

_patureza, determinando o elemento corante aproveila-

do na sophisticagao.

Para aquelles a quem este exame incompleto ndo
paste e caregam assentar uma convicgdo segura, caso
sempre realisado nas investigagdes medico-legaes, €s-
tes ensaios serdo ainda de prestante utilidade como bom
esclarecimento preliminar.

No intento de reconhecer um ou outro corante par-
ticular, os jornaes de qualquer especie encarregam-se
a cada passo d’annunciar reacgdes diversas, por vezes
apregoadas com um certo cunho d’infallibilidade. Gada
auctor tem a sua reacgdo mais sensivel, 0 seu proces-
so coloroscopico mais aperfeigoado.

Mas semelhantes reacgOes no estado d’isolamento
em que sdo propostas pdo merecem n’estas condigdes
valor algum, ja pela insufficiente garantia dos seus re-
sultados, ja por darem apenas uma indicagdo sobre mo-
do particular nomeadamente quando se tracta d’'uma
investigagio seria. Reclamariam ainda outras tantas
analyses semelhantes quantas suppomos serem as ma-
terias empregadas no coramento dos vinhos e contri-
buiriam pela sua extrema desconnexdo a embaragar 0
exame sem por uma justa compensagdo fornecerem re-
sultados mais seguros.

Uma materia corante qualquer, diz Gautier, s6 po-
de ser definida e caracterisada por uma serie de reac-

. gbes concordantes.
.- Ora, quando a decisdo do analysta tiver que pesar

interesses importantes, quando as suas affirmagdes ti-
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verem que resolver a innocencia ou a criminalidade
d’um cidaddo qualquer, é indispensavel um ensaio ri-
£0r0so0.

E entdo s6 um caminho systematico poderd escla-
recel-o e impedir que sé torne por vezes o agente in-
voluntario de graves prejuizos ou, no caso mais favo-
ravel, o objecto d’'um desmentido vergonhoso.

N’estas circumstancias os methodos de Bastide de
Gautier e de Carles s3o os que conhego mais proprios
a realisar o fim desejado.

0 methodo de Gantier consiste em duas phases ou
series d’ensaios, distinctas e successivas, completando-
se uma pela oufra e servindo-se mutuamente de outra
prova. A primeira permitte ndo s6 apreciar o caracter
natural ou artificial do principio corante, mas chega
sempre a um resultado particular, possuidor de grande
probabilidade, porém em geral insufficiente para con-
cluir.

Uma vez reconhecida essa probabilidade d’existencia
n’um vinho de tal ou tal substancia estranha, dever-se-
ha determinal-a procurando obter todos os caracteres
que lhe sdo essencialmente proprios, quasi como se
procede na analyse mineral em que a natureza d’uma
base s6 se considera demonstrada depois de se terem
verificado todas as suas reacgdes. Esta nova ordem
d'investigagdes constitue o segundo tempo do systema,
do qual, sendo plenamente concordante com o primei-
ro, poderemos deduzir com subeja confianga a nossa
conclusdo. :

Para que o experimentador possa colher d’clle ou
d’outro todo o proveito desejavel, convem ter sempre
na lembranga a difliculdade d’apreciagio chromatica,
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sobre a qual se baseia o conhecimento das condigdes

de pureza do vinho, ou da- sua adulteragdo por tal ou

tal materia corante. Sao de facto tam delicadas por ve-
zes as differengas que se apontam que s6 uma pralica
habitual d’estes trabalhos podera evitar erros prejudi-
ciaes.

Para obviar até certo ponto a este defeito, mais ou
menos inherente a todos os systemas é d’alta convenien-
cia, sobre tudo para os menos versados n’esta ordem
d’investigagdes, que, antes da execugdo d’elles sobre
um vinho qualquer suspeito, se procurem apreciar
devidamente as differentes cOres dos precipitados ou
dos liquidos, que os reagentes empregados determinam
sobre vinhos puros ou em condigdes previamente co-
nhecidas de sophisticagdo. Sera assim mais facil apreciar
as pequenas variantes chromaticas sobre que se estabe-
lece a differenciagio, e poder-se-ha ainda simplificar no-
tavelmente a primeira phase do systema sem prejuizo
de seguranga nos seus resultados.

Fallarei ainda d’uma outra operagdo, digna de ser
recommendada & atlengdo do analysta, como apta a
dispensar-lhe importantes beneficios por augmentar

d’um modo consideravel a sensibilidade das reacgdes

que pratica.

Essa operagdo, superiormente considerada por Gau-
tier, Carles e outros experimentadores, consiste em sub-
metter o vinho, que se procura ensaiar, a0 processo
de Fauré, anleriormente descripto.

Agora poderia transcrever aqui um ou outro dos
systemas referidos, se tal transcrippdo ndo viesse por
ventura estender demasiado os limites d’este traba-
Iho.

e e
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Restringir-me-hei por isso & exposicdo d’aquellas
reacgdes que no systema de Gautier se me affiguram
mais aproveitaveis e sufficientes para conseguir um re-
sullado seguro.
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FUCHSINA

CAMPECHE

SABUGCEIRO

PHYTOLDECA

1.° Processo

Misture-se n'uma garrafa:

Negro animal. . . . 5 grammas
Vinho suspeito . . . 40 grammas

Filtre-se depois d’agitar forte-
mente.

Lave-se com agua o negro ani-
mal ficado no filtro e deite-se se-
guidamente sobre elle alcool ou
aguardente bem forte.

Vinho natural — aleool incoldr ou
¢or de borras de
vinho.

Vinho fuchsinado—alcool fortemen-

te corado de
vermelho.

Immergindo n'este uitimo um
fragmento de séda, esta corar-se-ha
de vermelho que o acido chlorhy-
drico fard passar ao amarello.

2.° Processo

N'umtubo d’experiencia colloque-
se uma pequena hola de fulmicoton,
lan¢ando-se por cima 10 a 15 gram-
mas de vinho suspeito e agitando o
todo fortemente durante alguns mi-
nutos. Apds isto inverta-se o prove-
te, deixe-se sahir o vinho e lave-se
cuidadosamente o fulmicoton agi-
tando o tuho com agua successiva-
mente renovada.

Vinho puro—fulmieoton branco
Vinho fuchsinado —fulmicoton sem-
pre vermelho.

3.2 Processo

N'um fraseo de 30 ¢. . de capaci-
dade misture-se e agite-se:

Vinho—5 grammas.

Ammoniaco—(q. b. para ultrapassar
a saturagio

Ether puro—o sufficiente para en-
cher completamente
o frasco.

A fuochsina, quando exista, dissol-
ve-se no ether, que sobrenada, e,
sendo este decantado parauma cap-
sula de porcelana branca, evapora-
do 4 quasi seccura e entdo addicio-
nado d’algumas goftas d’acido ace-
tico para neutralisar o anunoniaco,
apparece a eor vermelha. A addicio
d’agua angmenta a sensibilidade da
reaccio.

e ————————— e— ——

4.0 Processo

Junte-se:

Vinho....esvsvuuese... 1 parte
Solugdo de carbonato de soda a
1/ag0. coveernennans 45 partes.

Vinho natural—mistura azul es-
verdeada passando ao amarello pela
aecdo do calor. .

Vinho com campeche—a mistu-
ra, seja azul ou acastanhada, pas-
sara sempre ao castanho ou vio-
leta quando sujeita & temperatura
da ebulli¢ao.

2.0 Processo

Tempere-se_um pequeno frag-
mento de flanella com acetato d’alu-
mina, fazendo-se ferver por algum
tempo n'uma solugio d'este sal.
Introduzam-se seguidamente duas
porgBes d'este teeido em dous va-
sos, contendo, um vinho natural,
outro vinho suspeito.

Vinho puro—Ia levemente rosa-
da e passando ao verde eseuro pela
agua ammoniacal.

Vinho encerrando campeche—la
pronunciadamente violeta, carre-
gando-se e avermelhando pela agua
levemente ammoniacal.

4.0 Processo

Ferva-se durante um ou dous
minutos uma mistura de:

Vinho............. 3 grammas
Solugio de eyanureto vermelho de
potassio a 1/45...... 10 gottas

Dilua-se apds a fervara em 45
vezes o seu volume d’agua.

Vinho natural—mistura limpida
de cdr verde esmeralda, inalteravel
pela addi¢io d’alguns grammas de
licor de Labarraque.

Vinho com sabugueiro —mistura
escura esverdeada, passando a0
verde esmeralda pelaaddicao do li-
cor de hypochlorito de sdda.

2.0 Processo

Opere-se conforme 0 processo
n.° 2 do campeche.

Se o vinho tiver sido corado com
bagas de sabugueiro, a 13 sujeitad
accdo da agna ammoniacal tomara
uma cor escura carregada.

1.° Processo

Dilua-se o vinho suspeito em
agua até que tome uma cor rosada.

A um centimetro cabico d’esta
mistura junte-se 1 gramma de gre-
natha de zinco e meia gotta d’acido
chlorydrico.

vinho corado com phytoldeca —
descorado completamente no fim de
12 a 18 horas.

2.° Processo

A cdr propria da phytoldeca nio
se fixa sobre a IA natural ou tem-
perada, nem sobre o fulmicoton.
Esta circumstancia permitte sepa-
ral-a das outras cores, com que po-
deria ainda confundir-se.




i
'

S

HODO DE PREPARAR 08

. 1.° TEMPO
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REACCOES VINRO PURO FCCHSINA CAMPECHE | SABUGUEIRO | PHYTOLDECA
REAGENTES | ,
BICARBONATO DE SODA Bicarbonato de soda....] Liquido—pardo] Liquido-bor-| Liquido-ver- Liquido--li-1  riquido li-
N RIS 2 ¢. ¢. | escuro com ponta]rade vinho ro- | de cinzento so- laz passando{jaz posado
Solucdo aquosa a 8 p. ¢., segui-| Vinho.......... 2 ¢. ¢. | de verde garrafa. §sado. bre 0 louro.  |rapidamente a
damente saturada d’acido car- cinzento mis-
bonico. turado de ver-
de azulado.
BORAX Borax..... .. 3-he. c.| Corde floresde]Cinzenta am-|  Alowrada —1 Lilazoucin-| Lilaz rosa-
Vinho..vv.v..s. 2 ¢, ¢.|linho. lada levemente | Se 0 vinho en-fzenta azul es- ] daou cinzenta
Solucdo aquosa de borax satu- lilaz. cerra pouco|verdeadaleve- [azulada com
rada a 45.° B. campeche 0 li- fmente lilaz. |uma ponta de
- quido pode ser lilaz.
azul, mas pas-
sa rapidamen-
te 4 primeira
cor pela ebulli-
¢ao0.
ALUMEN Vinho.......... be c A cor da laca] Laca—verde] laca verdea-} Laea azul| Laca verde
’ Alumen......... 1 ¢. ¢. |albuminosa ficada | azulada ou es- | 2ulada, tinta de | violacea. aznlada ou es-
Solugio aquosa a 10 p.e. Misture-se e junte-se car- |no filtro é verde }verdeada ligei- | violeta, e tor- verdeada sem-
bonato de soda 1 c. ¢.§d’agua. ramente rosea. | hando-se mais pre mais ou
Carbonato de sé(cila—Solulgio de J Obtem-se um precipitado "’013"33 sec- | mMenos 10seq
' ‘este--gal n'um 8 . cando ao ar.
fi(t)go g(il;ggl;as este -sa ?illltio.e lan¢a sobre um Filtratum verde] F.verdecla- | F. vorde ar-| F. verde| F. lilaz.
. { garrafa claro. ro. rafa claro. garrafa claro.
Subacetato de chumbo.. ] Precipitado, que Precipitado Precipitado} Precipitado
SUBACETATO DE CHUMBO |~ " Le.c. ﬁcarenopﬁlairo, ani azul viol%ceo azul acinzen-|azul einzento
Vinho ...v0..ns 2 ¢. ¢.}acinzentado, azul . tado esverdea- |esverdeado
Soluciio aquosa marcando 15.° esverdeado on ver- do com ligeiros
B. de claro. vestigios ro-
. $e08.
Filtratam inco-] F. rosado. F. descorado] F. descora-} F. descora-
lor. ou ligeiramen- | do. do ou ligeira-
te alourado. mente roseo.
Descora - se
pela agua de
! cal.
ALUMINATO DE POTASSa | Aluminato de potassa...|  Filtratum lilaz] F. franea-] Precipitado] F. franca-} F. rosado
' eremsreeee & gottas fou fracamente ro- fmente rosado. |rosado violaceo | mente rosado}vivo.
Junta-se potassa, gbtta a gdtta, a| Vinho.......... 1 c..c.{sado e tendendo a ou vinoso.

uma solucio d’alumen a 10
p. c. até que o precipitado
d’alumina seja redissolvido.
Em seguida langa-se n'este
reagente a mesma solucdo alu-
minosa até ao apparecimento
d’'uma leve turvagdo, e filtra-
se.

deseorar-se

]




S0DA, POTASSA E CAL

-A. — Consegue-se determinar no vinho a presenga
fraudulosa d’estas substancias, procedendo segundo as
indicagles que seguem :

1.2 —Descora-se o vinho destinado ao ensaio pelo
carvao animal, filtra-se e evapora-se : em seguida tor-
na-se o residuo pelo alcool que dissolve os acetatos.

Evapora-se de novo a solugdo alcoolica, e retoma-
se o residuo pela agua pura. '

2.°— 0 oxalato d’ammoniaco faz nascer na solu-
¢a0 aquosa um precipitado branco devido & presenca
da cal (oxalato de cal).

3.°— 0 acido tartarico determina a formacdo d’um
precipitado igualmente branco, devido a potassa (tar-
tarato de potassa).

4.°—0 chloreto de platina fornece um precipita-
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do amarello tambem devido & polassa (chlorureto du-
plo de plalina e potassa). - ‘
5.°—Uma solugdo concentrada d’antimoniato de
potassa occasiona um precipitado branco devido & pre-
senca de soda (antimoniato duplo de patassa e soda).

B. — Submettendo & evaporagdo os vinhos adulte-
rados por esta- forma e tratando o residuo pelo acido
sulfurico, sentir-se-ha um cheiro - acetico pronunciado,
evidentemente referido & decomposi¢do dos acetatos.
Esta circumstancia estabelece um elemento differencial
de certo valor, pois que se ndo verifica em condigdes
de pureza.

Chumbo. —E facil o seu descobrimento no vinho.
Os processos mais recommendados haseiam-se em ge-
ral na acgdo exercida sobre o chumbo pelo hydroge-
nio sulfurado. A affinidade reciproca d’essas materias
¢ a causa da formagdo d’um precipitado negro e floc-
conoso de sulfureto de chumbo, sufficiente para reco-
nhecer-se a existencia e a natureza da mistura fraudu-
losa.

E com esse fim que mandam juntar ao vinho uma
solugdo d’acido sulphydrico; é para satisfagdo da mes-
ma ideia que se aconselha tratal-o pelo sulfato de so-
da, lavar o precipitado e fazel-o atravessar seguida-
mente por uma corrente d’hydrogenio sulfurado.

Em qualquer dos casos a formagio d’um precipita-
do mais ou menos abundante, negro e flocconoso re-
solve inteiramente a quest3o.

Acido sulfurico e oxalico.— 1.° Para a investiga-
¢ao do acido sulfurico no vinho obrar-se-ha pela for-
ma que sera indicada a proposito do gesso.
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Havendo todavia empenho em reconhécer e ajuisar
do seu estado de liberdade ou combinagdo, dever-se-
ha proceder do seguinte modo :

Faz-se evaporar ao banho-maria, n’um vaso qual-
quer de faianga ou porcelana, uma porgdo de vinho
suspeito até & consistencia do mel.

0 acido sulfurico ndo é volatilisavel por esta ope-
ragio e fica no residuo. Tratando este em seguida pelo
alcool, os saes persistirio no mesmo estado e dissol-
ver-se-ha n’elle apenas o acido. Assim isolado ha de
procurar-se, apoés a filtragdo do licor, pelo nitrato de
baryla.

2.° Uma gotta de vinho encerrando acido sulfurico
deposta sobre uma fotha de papel ennegrecido pela sua
exposi¢do ao calor, nao acontecendo 0 mesmo com 0
vinho natural. '

Acido oxalico. — Faz-se actuar sobre o vinho sus-
peito uma solugdo d’um sal de baryta. Havendo frau-
de, formar-se-ha um precipitado abundante de oxalato
de baryla, distincto, do que se obtem nos casos de ges-
sagem, pela sua solubilidade no acido nitrico.

Alumen. —1.° Lave-se negro animal com agua, aci-
dulada por um decimo d’acido chlorhydrico, até que o
ammoniaco nio dé mais precipitado algum, e com o
fim de tirar-lhe inteiramente todos os saes soluveis nos
acidos.

Descore-se o vinho pelo negro animal assim lavado
e junte-se-lhe apos o descoramento algumas gotias
d’uma solugdo de carbonato d’ammoniaco.

Se for natural o vinho ficara limpido e ndo se for-
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mara precipitado algum. Se contiver alumen o liquido
turvar-se-ha um tanto, produzindo-se um precipitado
branco, mais ou menos flocconoso, que pouco e pouco
se deposita e onde podem verificar-se pelo magarico e
nitrato de cobalto os caracteres da alumina. Esta, in-
fluenciada por um sal d’aquella base, dara ao magarico
uma massa azul infusivel. O processo, recommendado
por Bastide e varios outros analystas, é de facil execu-
¢d0 e merece pela garantia dos seus resultados ser apro-
veitado na investigacio do alumen.

2.° O nitrato de baryta e o chlorureto de baryo fa-
zem nascer instantaneamente no vinho aluminado um
precipitado abundante, insoluvel no acido azotico.

3.° Tratando o liquido suspeito por uma pequena
quantidade d’agua de cal, nio se formardo cristaes
de tartarato de cal, como teria lugar no vinho na-
tural.

Gesso. —Para investigar se o vinho foi ou ndo sub-
mettido & influencia do gésso, convem proceder-se pe-
la seguinte forma.

Tratar o vinho destinado & analyse por uma solu-
¢do d’azotato de baryta (nas proporgdes de 15 gram-
mas para 1 litro d’agua distillada) e verificar se ha ou
ndo a formacdo instantanea d’um precipitado abundan-
te de sulfato de baryta, insoluvel no acido nitrico e
chlorhydrico. No vinho natural o precipitado produzido
em condicdes analogas formar-se-ha mais tardiamente
€ com menos abuandancia.

Esle processo é superior e preferivel aquelle a que
geralmente se recorre, e no qual a descoberta do ges-
80 se realisa mediante a intervengio d’uma solugao
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muito concentrada de chlorureto de baryo. Este rea-
gente, nas condigdes de saturagdo em que é emprega-
do, tem sido uma causa d’erro para negociantes e chi-
micos experimentados, visto que ataca energicamente
a materia corante do vinho, dando um precipitado ins-
tantaneo, indevidamente atribuido & presenca do gesso.




PROPOSIC}GES

ANATOMIA.— Nio eiiste systema proprio de vasos capil-
lares.

PHYSIOLOGIA.— A secrecdo é o resultado d’'uma elabora-
¢do particular do tecido da glandula.

MATERIA MEDICA.— A lei de Chevreul, relativa & aegdo
physiologica dos agentes alcalinos ¢ actualmente insustentavel.

PATHOLOGIA EXTERNA.— A divisio chronologica classi-
¢a dos accidentes syphiliticos ¢ injustificavel.

OPERAGOES.— Nas ophtalmias sympathicas a sec¢io do
nervo optico e ciliares é preferivel 4 enucleagao.

PARTOS.— Admitto a possibilidade de prenhez intra ova-
rica.

PATHOLOGIA INTERNA.— Na interpéyfacio pathogenica
dos accidentes uremicos rejeitamos o exclusivismo.

ANATOMIA PATHOLOGICA.— A ulcera perfurante do pé
subordina-se 2 uma lesio degenerativa dos nervos da regido.

HYGIENE.— A poesia idealista ¢ um dos agentes mais po-
derosos da degradacio physica da especie humana.

PATHOLOGIA GERAL.—A dermatophonia é um processo
semeioptico aproveitavel.

———
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